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PODER EXECUTIVO MUNICIPAL

CRIADO PELA LEI N°© 1093/2015 DE 30 DE ABRIL DE 2015

ATOS DO PODER EXECUTIVO MUNICIPAL

DECRETOS

DECRETO N° 056/2019, DE 03 MAIO DE 2019.

INSTITUI O REGULAMENTO DA LEI MUNICIPAL N°
1.042 DE 25 DE NOVEMBRO DE 2013, QUE DISPOE
SOBRE A OBRIGATORIEDADE DA PREVIA INSPECAO E
FISCALIZACAO DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
NO AMBITO DO MUNICIPIO DE ATiLIO VIVACQUA E
DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O PREFEITO MUNICIPAL DE ATILIO VIVACQUA,
ESTADO DO ESPIRITO SANTO, no uso de suas atribuigdes
legais, que lhes sdo conferidas pela Lei Organica do
Municipio, e,

Considerando a necessidade de instituicdo do Servico de
Inspecdo Municipal, S.I.M., no ambito da Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Rural, para cumprimento
obrigatoério da inspegdo prévia e fiscalizagdo dos produtos de
origem animal produzidos no Municipio de Atilio Vivacqua,
determinada pelo art. 239, II da CF/88, bem como pelas Leis
Federais n® 1.283/50 e 7.889/89;

Considerando que a prestagdo deste servico pela
municipalidade possibilitard aos produtores a regularizagdo
de sua atividade, criando, inclusive, perspectivas para
abertura de novos mercados;

DECRETA:

REGULAMENTO DA PREVIA INSPEGAO E
FISCALIZACAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
CAPITULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente Regulamento institui as normas que
regulam, em todo o territério do Municipio de Atilio
Vivacqua, a Prévia Inspecdo e Fiscalizagdo Agroindustrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal.

8§19 A inspecdao a que se refere o presente artigo abrange,
sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdo “ante”
e “post-mortem” dos animais, o0 recebimento, a
manipulagdo, o beneficiamento, a transformagdo, a
elaboragdo, o preparo, a conservagao, o acondicionamento,
a embalagem, o depdsito, a armazenagem, a rotulagem, o
transito e o consumo de quaisquer produtos e subprodutos
de origem animal, adicionados ou ndo de vegetais,
destinados ou ndo a alimentacdo humana.
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§2° A inspecdo abrange também as matérias-primas,
ingredientes, aditivos e coadjuvantes de tecnologia e demais
substancias que, por ventura, possam ser utilizadas no
estabelecimento de produtos de origem animal.

Art. 2° Para efeito deste regulamento considera-se:

I - estabelecimento: a area que compreende o local e sua
circunvizinhanca destinado a recepcdo e depdsito de
matérias-primas e embalagens, a industrializacdo e ao
armazenamento e a expedicdo de produtos alimenticios;

II - inspecdo e fiscalizagdo: os atos de examinar, sob o
ponto de vista industrial e sanitario, a higiene dos
manipuladores, a higiene do estabelecimento, das
instalagbes e equipamentos; as condigbes higiénico-
sanitarias e os padrdes fisico-quimicos e microbioldgicos no
recebimento, obtencdo e depdsito de matéria-prima e
ingredientes, assim como durante as fases de elaboragao,
acondicionamento, recondicionamento, armazenagem e
transporte de produtos alimenticios;

III - registro: o conjunto de procedimentos técnicos e
administrativos de avaliagdo das caracteristicas industriais,
tecnoldgicas e sanitarias de produgdo, dos produtos, dos
processos produtivos e dos estabelecimentos para habilitar a
producdo, a distribuicdo e a comercializacdo de produtos
alimenticios observando a legislagdo vigente;

IV - matéria-prima: toda substancia de origem animal, em
estado bruto, que para ser utilizada como alimento precise
sofrer tratamento e/ou transformacdo de natureza fisica,
quimica ou bioldgica;

V - ingrediente: é qualquer substancia, incluidos os aditivos
alimentares, empregada na fabricacdo ou preparacao de um
alimento e que permanece no produto final, ainda que de
forma modificada;

VI - andlise fiscal: ato fiscal no qual é realizada analise da
agua, matérias-primas, ingredientes ou produtos
alimenticios coletados pela autoridade fiscalizadora
competente no intuito de verificar a sua conformidade de
acordo com legislagGes especificas e os dispositivos deste
regulamento;

VII - suspensdo das atividades: medida administrativa na
qual Servigo de Inspegdo Municipal suspende as atividades
desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o procedimento
fiscalizatério de empresas regulares, por periodo certo e
determinado;

VIII - interdicdo: medida administrativa, de carater
cautelar, que visa a paralisacdo de toda e qualquer atividade
desenvolvida, podendo ser recolhidos as matérias-primas,
produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos,
embalagens, equipamentos e utensilios;

IX - apreensdo: consiste em o S.I.M. apreender as matérias-
primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes,
rotulos, embalagens, equipamentos e utensilios que se
encontrem em desacordo com a legislagdo, deste
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regulamento e outras normas técnicas relacionadas, dando-
Ihes a destinagdo cabivel, de acordo com este regulamento;
X - inutilizagdo: medida administrativa de inutilizagdo dos
produtos alimenticios, matérias-primas e ingredientes que
ndo sejam aptos para o consumo;

XI - rotulagem: é toda inscrigdo, legenda, imagem ou toda
matéria descritiva ou grafica, escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a
embalagem do alimento;

XII - embalagem: é o recipiente, o pacote, o invoélucro ou a
embalagem destinada a garantir a conservagédo e facilitar no
transporte e manuseio dos alimentos;

XIII - memorial descritivo: documento que descreve
detalhadamente, conforme o «caso, as instalagdes,
equipamentos, procedimentos, processos ou produtos

relacionados ao estabelecimento de produtos de origem
animal;

XIV - agroindustrias familiares de pequeno porte: os
estabelecimentos de propriedade ou posse de agricultores
familiares, de forma individual ou coletiva, dispondo de
instalagdes minimas destinadas ao abate, ao processamento
e beneficiamento e a industrializacdo de produtos de origem
animal, que cumulativamente, atenderem aos seguintes
requisitos:

a) estarem instaladas em propriedade rural;

b) utilizarem mao-de-obra predominantemente familiar;

c) sessenta por cento, no minimo, da matéria-prima
empregada nos produtos sejam oriundas de sua
propriedade.

§ 1° Excetuam-se da exigéncia da alinea “c”, inciso XIV os
estabelecimentos cuja matéria-prima principal seja a carne.
XV - agricultor familiar: aquele que pratica atividades no
meio rural, atendendo aos requisitos previstos na Lei Federal
N° 11.326 de 24/07/06, em especial:

a) ndo deter, a qualquer titulo, area maior do que 4 (quatro)
modulos fiscais;

b) utilizar predominantemente mao-de-obra da propria
familia nas atividades econ6micas do seu estabelecimento ou
empreendimento;

c) ter percentual minimo da renda familiar originada de
atividades econbémicas do seu estabelecimento ou
empreendimento, na forma definida pelo Poder Executivo
Federal;

d) dirija seu estabelecimento ou empreendimento com sua
familia.

§ 1° O disposto na alinea “a” do inciso XV deste artigo ndo
se aplica quando se tratar de condominio rural ou outras
formas coletivas de propriedade, desde que a fragao ideal
por proprietario ndo ultrapasse 4 (quatro) moédulos fiscais.

CAPiTULO II
DA COMPETENCIA DA INSPECAO E FISCALIZACAO

Art. 3° O S.I.M. do municipio de Atilio Vivacqua vinculado a
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural, tem por
finalidade a inspecgdo e fiscalizagdo da producdo industrial e
sanitaria dos produtos de origem animal, comestiveis e ndo
comestiveis, adicionados ou ndo de produtos vegetais,
preparados, transformados, manipulados, recebidos
acondicionados, depositados e em transito no municipio de
Atilio Vivacqua.

Art. 4° S3o atribuicbes do S.I.M.:

I - inspecionar e fiscalizar os estabelecimentos de produtos
de origem animal e seus produtos;

II - realizar o registro sanitario dos estabelecimentos de
produtos de origem animal e seus produtos;

III - proceder a coleta de amostras de agua de
abastecimento, matérias-primas, ingredientes e produtos
para analises fiscais;

IV - notificar, emitir auto de infracdo, apreender produtos,
suspender, interditar ou embargar estabelecimentos e
produtos, levantar  suspensao ou interdicdo de
estabelecimentos;

V - realizar acdes de combate a clandestinidade;

VI - realizar outras atividades relacionadas a inspegao e
fiscalizacdo sanitaria de produtos de origem animal que, por
ventura, forem delegadas ao S.I.M.

Art. 5° Os servidores incumbidos da execugdo do presente
Regulamento devem possuir carteira de identidade pessoal e
funcional fornecida pela Secretaria  Municipal de
Desenvolvimento Rural, da qual constara, além da
denominagdo do dérgdo, o numero de ordem, nome,
fotografia, cargo e data de expedigao e validade.

81° Os servidores a que se refere o presente artigo, no
exercicio de suas fungdes, ficam obrigados a exibir a carteira
funcional, quando convidados a se identificarem.

§20° O servidor poderd solicitar auxilio de autoridade policial
nos casos de risco a sua integridade fisica, impedimento ou
embarago ao desempenho de suas atividades.

Art. 6° A Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural
podera se valer de servidores de consorcios publicos dos
quais o municipio participe, se for o caso, para a execugao
dos objetivos deste regulamento, respeitadas as
competéncias.

Art. 7° Compete ao S.I.M.:

I - analisar e aprovar, sob o ponto de vista sanitario, as
plantas de construgdo do estabelecimento requerente;

II - vistoriar o estabelecimento requerente do registro e
emitir laudo de vistoria;

III - analisar memorial descritivo e rotulos dos produtos e
emitir registros de produtos;

IV - expedir registro de estabelecimentos;

V - inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, instalagdes,
equipamentos, matéria-prima, ingredientes, rétulos,
embalagens e produtos alimenticios;

VI - fiscalizar o livro de registro ou documento equivalente
das operacgdes de entrada e saida de produtos;

VII - fiscalizar e monitorar a aplicagdo das normas de boas
praticas de fabricacdo de alimentos e os autocontroles da
agroindustria.

VIII - autuar, intimar, suspender, interditar, embargar,
apreender, inutilizar quando houver descumprimento das
determinacdes impostas neste regulamento.

Art. 82 O exercicio da inspecdo e fiscalizagdo previsto no
Art. 79 cabera aos servidores do S.I.M., nas suas respectivas
areas de competéncia, podendo valer-se de auxiliares.

Art. 9° A Inspecdo e fiscalizagdo de que trata o presente
Regulamento sera realizada:

I - nos estabelecimentos industriais especializados situados
em areas urbanas ou rurais e nas propriedades rurais com
instalagbes para o abate de animais e seu preparo ou
industrializacdao, sob qualquer forma, para o consumo;

II - nos estabelecimentos que recebem, abatem ou
industrializem as diferentes espécies de animais de
agougues, entendidos como tais, fixados neste Regulamento;
III - nos estabelecimentos que recebem o leite e seus
derivados para beneficiamento ou industrializacdo, sob
qualquer forma para consumo;

IV - nos estabelecimentos que recebem o pescado para
distribuicdo ou industrializagdo;
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V - nos estabelecimentos que recebem, extraem, manipulem
mel, cera de abelha e produtos apicolas, para
beneficiamento ou distribuicao;

VI - nos estabelecimentos que produzem e recebem ovos
para distribuicdo em natureza ou para industrializagao;

VII - nos entrepostos que, de modo geral, recebem,
manipulem, armazenem, conservem ou acondicionem
produtos de origem animal.

Art. 10 A concessdo de inspegdao pelo S.I.M. isenta o
estabelecimento de quaisquer outra fiscalizagdo, industrial
ou sanitaria federal, estadual ou municipal.

Art. 11 A Inspegdo dos estabelecimentos registrados pelo
S.I1.M. ocorrera em carater permanente ou periodico.

§1° E obrigatéria & inspecdo em cardter permanente nos
estabelecimentos de abate das diferentes espécies animais.
8§2° (Os demais estabelecimentos que constam neste
Regulamento terdo inspegdo periddica.

Art. 12 Para a consecugao dos objetivos da Lei N©°
1.042/2013 e do presente regulamento, fica a Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Rural autorizada a realizar
convénios e termos de cooperacdo técnica com o6rgdos da
administragdo direta e indireta.

CAPITULO III
DA ESTRUTURA ORGANIZACIONAL DO S.I.M.

Art. 13 O S.I.M. é 6rgdo vinculado a Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural encarregado do cumprimento
obrigatoério da inspecdo prévia e fiscalizagdo dos produtos de
origem animal produzidos no Municipio de Atilio Vivacqua.

Art. 14 As atividades do S.I.M. sdo regulamentadas por este
Decreto, pelas Instrugdes Normativas que venham a ser
definidas e pela legislagdo federal, estadual e municipal que
normatiza suas fungdes.

Art. 15 Para o exercicio efetivo de suas atividades, o S.I.M.
apresenta a seguinte estrutura organizacional:

I - coordenador do Servigo de Inspegao Municipal;

II - setor de controle e documentagao;

III - equipe técnica.

Art. 16 S3o atribuigdes de cada setor:

I - coordenador do Servigo de Inspegdo:

a) representar e responder pelo S.I.M. junto aos drgdos e
instituicGes publicas e privadas municipais, estaduais e
federais, aos empreendedores agroindustriais e ao publico
em geral, em juizo ou fora dele;

b) organizar as atividades do S.I.M. propiciando e
garantindo a execugdo dos servigos previstos neste Decreto
e programacao de atividades de inspegao e fiscalizagao;

c) convocar e encaminhar as deliberagdes das comissdes de
julgamento das penalidades administrativas e de recursos
impugnados em primeira e segunda instancia;

d) zelar pelo cumprimento deste Decreto.

II - setor de Documentacao e Controle:

A) Zelar e manter atualizados(as):

a) as pastas/processos dos estabelecimentos cadastrados no
S.I.M.;

b) banco de dados do S.I.M. no que se refere a: arquivos,
processos, livros de entrada e saida de documentos, lista de
rotulos aprovados, relagdo de estabelecimentos e produtos,
mapas de produgdo, dentre outros documentos e
informagdes de interesse do S.I.M.;

c) arquivos dos autos de infracdes e medidas adotadas;

d) arquivos de certificados sanitarios emitidos;

e) documentacdo e frequéncia dos membros da equipe
técnica e outros funcionarios do S.I.M.;

f) outros documentos e informacgdes correlatas.

III - equipe técnica:

a) realizar a inspegdo prévia e fiscalizagdo dos produtos de
origem animal produzidos no Municipio de Atilio Vivacqua,
exercendo as fungdes determinadas no Art. 7°, nos locais
estabelecidos no Art. 8° deste Regulamento;

b) compor as comissGes de julgamento das penalidades
administrativas e de recursos impugnados sempre que
convocados;

c) zelar pelo cumprimento deste Decreto.

Art. 17 Para compor a equipe técnica, o profissional devera
ter formagdo nas seguintes areas:

I - De nivel Médio:

a) Técnico em Agropecuaria.

b) Técnico em area afim;

II - De nivel Superior:

a) Medicina Veterinaria;

b) Nutrigdo;

c) Engenharia Agronémica;

d) Ciéncias Bioldgicas;

e) Engenharia Civil;

f) Outras relacionadas as atividades desenvolvidas pelo
S.I.M.

Paragrafo Unico. Para compor a equipe técnica os
funcionarios deverdo ser pertencentes ao quadro de
funcionarios efetivos da Prefeitura Municipal de Atilio
Vivacqua. Todos serdao nomeados por meio de portaria do
executivo municipal.

Art. 18 No exercicio de suas funcdes, o profissional da
equipe técnica devera estar devidamente identificado.

CAPITULO IV
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 19 Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo
classificados em:

I - matadouro-frigorifico;

II - fabrica de produtos carneos;

III - entreposto de carnes.

g1o° Entende-se por “Matadouro-Frigorifico” o)
estabelecimento dotado de instalagdes, equipamentos e
utensilios adequados para o abate, manipulagdo, elaboracao,
acondicionamento e conservacdo das espécies de agougue e
aves domeésticas, dispondo de frio industrial e podendo ou
ndo dispor de instalagbes para aproveitamento de
subprodutos ndo comestiveis.

§2° Entende-se por “Fabrica de Produtos Carneos” o
estabelecimento dotado de instalagdes, equipamentos e
utensilios adequados para recebimento, manipulagdo,
elaboragdo, acondicionamento e conservagao de produtos
carneos para fins de industrializacdo com modificacdo de sua
natureza e sabor, das diferentes espécies de abate e, em
todos os casos, seja dotado de instalagdes de frio industrial,
podendo ou ndo dispor de instalagdes para aproveitamento
de produtos ndo comestiveis.

8§3° Entende-se por “Entreposto de Carnes” o
estabelecimento dotado de instalagdes, equipamentos e
utensilios adequados para recebimento, desossa,
acondicionamento, conservagdo pelo frio e distribuicdo de
carnes e derivados das diversas espécies de abate e, em
todos os casos, seja dotado de instalagdes de frio industrial,
podendo ou ndo dispor de instalagdes para industrializagdo
de produtos comestiveis e aproveitamento de produtos ndo
comestiveis.
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Art. 20 Os estabelecimentos de pescado sdo classificados
em:

I - entreposto de Pescado e derivados;

II - fabrica de produtos de pescado.

81° Entende-se por “Entreposto de Pescado e Derivados” o
estabelecimento dotado de dependéncias, instalagdes e
equipamentos adequados ao recebimento, lavagem,
manipulagao, fracionamento, acondicionamento,
frigorificagcdo, estocagem, distribuicdo ou comercializagdo do
pescado e derivados, dispondo ou ndo de instalagdes para o
aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

§2° Entende-se por “Fabrica de Produtos de Pescado” o
estabelecimento dotado de dependéncias, instalagdes e
equipamentos adequados, dependendo do tipo de produto a
ser elaborado, para recepgdo, lavagem, preparagdo,
transformacao, acondicionamento, frigorificacao,
conservagao, armazenamento, distribuicdo e comercializagao
de produtos de pescado e seus derivados e dispondo ou nao
de instalagbes para o aproveitamento de produtos nao
comestiveis.

Art. 21 Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:

I - granja avicola;

II - entreposto de ovos;

III - fabrica de produtos de ovos.

§1° Entende-se por “Granja Avicola” o estabelecimento
destinado a produgdo, classificagdo, acondicionamento,
identificacdo e expedicdao de ovos em natureza, oriundos da
propria granja, podendo a classificacdo ser facultativa
quando tal atividade for realizada em Entreposto de Ovos.
8§20 Entende-se por “Entreposto de Ovos” o estabelecimento
destinado ao recebimento, classificacdo, acondicionamento,
identificacdo e distribuicdo de ovos em natureza, facultando-
se a operagao de classificagdo para os ovos que chegam ao
entreposto ja classificados, acondicionados e identificados.
§3° Entende-se por “Fabrica de Produtos de Ovos” o
estabelecimento destinado ao recebimento, industrializagao,
acondicionamento, identificagdo e distribuicdo de produtos
de ovos.

Art. 22 Os estabelecimentos de leite sdo classificados em:

I - granja leiteira;

II - usina de beneficiamento;

III - fabrica de laticinios;

IV - queijaria.

8§ 1° Entende-se por “Granja Leiteira” o estabelecimento
destinado a produgdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o
consumo humano direto, podendo também elaborar
derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua producdo,

envolvendo as etapas de pré-beneficiamento,
beneficiamento, manipulagcdo, fabricagcdo, maturagao,
ralacdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,

armazenagem e expedigdo.

8 2° Entende-se por “Usina de Beneficiamento” o
estabelecimento  destinado a recepgdo, ao  pré-
beneficiamento, ao beneficiamento, a envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedigdo de leite para o consumo humano direto,
facultando-se a transferéncia, a manipulacdo, a fabricagdo, a
maturagdo, o fracionamento, a ralacao, o acondicionamento,
a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados
lacteos, sendo também permitida a expedigdo de leite fluido
a granel de uso industrial.

§ 3° Entende-se por “Fabrica de Laticinios” o
estabelecimento destinado a fabricacdo de derivados lacteos,
envolvendo as etapas de recepcdo de leite e derivados, de

transferéncia, de refrigeracdo, de beneficiamento, de
manipulagao, de fabricacao, de maturagao, de
fracionamento, de ralagdo, de acondicionamento, de
rotulagem, de armazenagem e de expedicdo de derivados
lacteos, sendo também permitida a expedigdo de leite fluido
a granel de uso industrial.

8§ 4° Entende-se por “Queijaria” o estabelecimento localizado
em propriedade rural destinado a fabricacdo de queijos
tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados
exclusivamente com leite de sua proépria produgdo, que
envolva as etapas de fabricagao, maturagado,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao, e
que encaminhe o produto a uma fabrica de laticinios ou
usina de beneficiamento, caso ndo realize o processamento
completo do queijo.

Art. 23 Os estabelecimentos de produtos de abelhas e
derivados sao classificados em:

I - unidade de extragdo e beneficiamento de produtos de
abelhas; e

II - entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e
derivados.

8§ 1° Entende-se por “Unidade de Extragdo e Beneficiamento
de Produtos de Abelhas” o estabelecimento destinado ao
recebimento de matérias-primas de produtores rurais, a
extracdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo dos produtos de abelhas,
facultando-se o beneficiamento e o fracionamento.

8 2° Entende-se por “Entreposto de Beneficiamento de
Produtos de Abelhas e Derivados” o estabelecimento
destinado a recepgdo, a classificacdo, ao beneficiamento, a
industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de produtos e matérias-primas
pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de
produtos de abelhas e derivados, facultando-se a extragdo
de matérias primas recebidas de produtores rurais.

§ 39 E permitida a recepcdo de matéria prima previamente
extraida pelo produtor rural.

CAPITULO V
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

Art. 24 Para obter o registro no Servico de Inspecgdo
Municipal o estabelecimento deverda apresentar o pedido
instruido pelos seguintes documentos:

I - requerimento, dirigido ao departamento de Servigo de
Inspegao Municipal, solicitando o registro;

II - planta baixa ou croqui das construgdes, acompanhadas
do memorial descritivo de construgao;

III - copia do contrato ou estatuto social da firma,
registrada no oOrgdo competente (no caso de firma
constituida);

IV - copia do registro no Cadastro Nacional de Pessoa Fisica
- CPF ou Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ,
conforme for o caso;

V - registro no cadastro do contribuinte do ICMS ou inscrigdo
de produtor rural na Secretaria de Estado da Fazenda,
conforme for o caso;

VI - alvarad de funcionamento, ou documento equivalente,
fornecido pela Prefeitura Municipal;

VII - licenga ambiental ou dispensa de licenga ambiental
fornecida pelo 6rgdo ambiental competente, as atividades
dispensadas de licenciamento ambiental consta na Lei
Municipal N© 1.122 de 30 de Dezembro de 2015;

VIII - boletim de exames fisico-quimico e microbioldgico da
agua de abastecimento, fornecido por laboratério
credenciado junto aos 6rgdos competentes;

IX - Manual de Boas Praticas de Fabricacdo de Alimentos;
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X - comprovante de pagamento da taxa do S.I.M.

Art. 25 Apresentados os documentos descritos no Art. 24 o
Servico de Inspegdo Municipal procedera a vistoria do
estabelecimento para apresentagao do competente “Laudo
de Vistoria Final de Estabelecimento” favoravel.

§ 1° Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente
regulamento, o S.I.M. deverd garantir que as operacgoes
possam ser realizadas seguindo as boas praticas de
fabricagdo, desde a recepgao da matéria-prima até a entrega
do produto.

§ 20 Caberd a Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Rural a cobranga da taxa para registro e renovagdo anual,
nos termos da Lei N© 1.042, art.11, em critérios e valores
definidos neste Decreto pelo Executivo Municipal.

Art. 26 Qualquer ampliagdo, remodelagdo ou construgao no
estabelecimento registrado s6 podera ser feita apos prévia
aprovagao das plantas pelo S.I.M.

CAPiTULO VI
DO REGISTRO DOS PRODUTOS

Art. 27 O registro de produto sera requerido junto ao S.I.M.
através de requerimento com os seguintes documentos:

I - memorial descritivo do processo de fabricacdo do
produto, em 2 (duas) vias, conforme modelo fornecido pelo
S.I.M.;

II - layout dos rotulos a serem registrados, em seus
diferentes tamanhos, em 2 (duas) vias.

Art. 28 Cada produto registrado terd um numero préprio
que constara no seu rotulo.

Art. 29 Os estabelecimentos sé poderdo utilizar roétulos
devidamente aprovados pelo S.I.M.

8§1° Os rotulos obedecerdo as legislagGes especificas de
rotulagem.

8§29 Os roétulos s6 devem ser usados para os produtos a que
tenham sido destinados ndo podendo efetuar qualquer
modificagdo em seus dizeres, cores ou desenhos sem prévia
aprovagao.

Art. 30 Nenhum rdtulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado
escondendo ou encobrindo, total ou parcialmente, dizeres de
rotulagem e a identificagdo do registro.

Art. 31 Qualquer modificacdo, que implique em alteracdo de
identidade, qualidade ou tipo do produto de origem animal,
devera ser previamente solicitada ao S.I.M., podendo ser
mantido o niumero de registro anteriormente concedido.

CAPITULO VII
DO ESTABELECIMENTO, DAS INSTALAGOES,
EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS.
SECAO I

DOS ESTABELECIMENTOS E DAS INSTALAGOES

Art. 32 Os estabelecimentos deverdo garantir que as
operagBes possam realizar-se seguindo as Boas Praticas de
Fabricacdo, desde a chegada da matéria-prima até a
expedicdo do produto alimenticio.

Art. 33 O estabelecimento deve possuir sistema de controle
de entrada e saida de produtos, constando
obrigatoriamente:

I - data, quantidade, natureza e procedéncia das matérias-
primas, ingredientes, embalagens e roétulos utilizados na
industrializagdo dos produtos alimenticios;

II - data, quantidade, saida e destinacdo dos produtos
alimenticios.

§1° O registro podera ser feito em sistema digital ou manual
através de livros de controle, ambos com valor fiscal.

§2° Este sistema devera ficar a disposicdo do agente de
fiscalizagao.

Art. 34 Os estabelecimentos deverdao reunir as seguintes
condigOes:

I - situados em zonas isentas de odores indesejaveis, lixos,
objetos em desuso, animais, insetos e de contaminantes
ambientais como fumaca e poeira;

II - devem ser localizados em dareas que ndo estejam
sujeitas a inundagao;

III - as vias e areas que se encontram dentro dos limites do
estabelecimento deverdo ter superficie compacta e/ou
pavimentada, apta para o trénsito de veiculos, com
escoamento adequado e meios que permitam a sua limpeza;
IV - estar afastados dos limites das vias publicas, no minimo
em 5 (cinco) metros, possuir area disponivel para circulacdo
de veiculos, ter acesso direto e independente, ndo comum a
outros usos;

V - o estabelecimento deve possuir layout adequado ao
processo produtivo, com numero, capacidade e distribuigdo
das dependéncias de acordo com o ramo de atividade,
volume de produgao e expedicdo. Apresentar fluxo de
produgdo ordenado, linear e sem cruzamentos;

VI - as instalagGes deverdo ser construidas com materiais
resistentes a corrosdo, que possam ser limpos com facilidade
e deverdo estar providas de meios adequados para o
fornecimento de agua fria ou fria e quente em quantidade
suficiente;

VII - as areas para recepcdo e depdsito de matérias-primas,
ingredientes e embalagens devem ser separadas das areas
de produgado, armazenamento e expedicdo de produto final;
VIII - as areas de armazenamento e expedicdo deverdo
garantir condigdes adequadas para a conservagao das
embalagens e caracteristicas de identidade e qualidade do
produto;

IX - encontrar-se em adequado estado de conservagdo,
isentos de defeitos, rachaduras, trincas, buracos, umidade,
bolor, descascamentos e outros;

X - o piso deve ser de material resistente ao impacto,
impermeaveis, lavaveis e antiderrapantes, ndo podem
apresentar rachaduras e devem facilitar a limpeza e
desinfecgao;

XI - o sistema de drenagem deve ser dimensionado
adequadamente, de forma a impedir o acimulo de residuos
e os ralos com sifoes e grelhas colocados em locais
adequados de forma a facilitar o escoamento e proteger
contra a entrada de insetos;

XII - nas areas de manipulagdo de alimentos as paredes
deverdo ser lisas, de cor clara, construidas e revestidas de
materiais ndo absorventes e lavaveis;

XIII - os angulos entre as paredes, as paredes e 0s pisos, €
as paredes e o teto deverdo ser de facil limpeza;

XIV - a ventilagdo em todas as dependéncias deve ser
suficiente, respeitadas as peculiaridades de ordem
tecnoldgica cabiveis;

XV - o estabelecimento deve dispor de luz abundante,
natural ou artificial;

XVI - as portas devem apresentar dispositivo de fechamento
imediato, sistema de vedagdo contra insetos e outras fontes
de contaminagdo e ser de facil abertura, de forma a ficarem
livres os corredores e passagens;
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XVII - possuir janelas e basculantes providos de protecdes
contra pragas e em bom estado de conservacgao;

XVIII - as portas e janelas deverdo ser construidas de
material ndo absorvente e de facil limpeza, de forma a evitar
0 acumulo de sujidades;

XIX - paredes com pé-direito de no minimo 3 (trés) metros,
sendo que serdo admitidas reducdes desde que atendidas as
condigdes de iluminagdo, ventilagdo e a adequada instalagao
dos equipamentos, condizentes com a natureza do trabalho;
XX - a agua deve ser potavel, encanada sob pressdo e em
quantidade compativel com a demanda do estabelecimento,
cuja fonte, canalizagdo e reservatério deverdo estar
protegidos para evitar qualquer tipo de contaminagao;

XXI - a higienizagdo dos estabelecimentos, instalagdes,
equipamentos, utensilios e recipientes devera ser realizada
através de 4&gua quente, vapor ou produto quimico
adequado;

XXII - os estabelecimentos deverdo dispor de um sistema
eficaz de evacuacdo de efluentes e aguas residuais, o qual
devera ser mantido, a todo o momento, em bom estado de
funcionamento e de acordo com o 6rgdo ambiental
competente;

XXIII - todos os estabelecimentos deverdao conter
vestiarios, sanitarios e banheiros adequados ao numero de
funcionarios, exceto os que se enquadram no art. 2 da
Instrugdo Normativa n°® 5 de 14/02/2017/ MAPA - Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (D.O.U.
15/02/2017), convenientemente situados, e ndo poderdo ter
comunicacdo direta com as areas onde os alimentos sdo
manipulados;

XXIV - junto aos sanitarios devem existir lavatdrios com
agua fria, ou fria e quente, com os elementos adequados
para lavar e secar as maos, dispostos de tal modo que o
usuario tenha que passar junto a eles quando retornar a
area de manipulagdo;

XXV - junto as instalagGes a que se refere o inciso anterior
deverdo ser afixados avisos indicando a obrigatoriedade de
higienizar as maos apds o uso dos sanitarios;

XXVI - ndo sera permitido o uso de toalhas de pano;

XXVII - na area de industrializagdo deverdo existir
instalagbes adequadas, higiénicas e convenientemente
localizadas para lavagem e secagem das maos;

XXVIII - as lixeiras deverao ter tampas de acionamento ndo
manual;

XXIX - deverdo existir instalacdes adequadas para a limpeza
e desinfeccdo dos utensilios e equipamentos de trabalho;
XXX - dispor de fonte de energia compativel com a
necessidade do estabelecimento.

SECAO II
DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Art. 35 Os equipamentos e utensilios deverdo atender as
seguintes condigbes:

I - todos os equipamentos e utensilios nas areas de
manipulacdo devem ser de materiais que ndo transmitam
e/ou liberem substéncias toxicas, odores, sabores, e sejam
ndo absorventes, resistentes a corrosdo e capazes de resistir
as operacles de higienizagdo;

II - as superficies deverdo ser lisas e isentas de
imperfeicdes (fendas, amassaduras, etc.) que possam
comprometer a higiene dos alimentos ou ser fonte de
contaminacao;

III - todos os equipamentos e utensilios deverdo estar
desenhados e construidos de modo que assegurem uma
completa higienizagao;

IV - todos os equipamentos deverdao ser utilizados,
exclusivamente, para as finalidades as quais se destinam;

V - os recipientes para materiais ndo comestiveis e residuos
deverdo ter perfeita vedacdo, ser construidos de material
ndo absorvente e resistente que facilite a limpeza e
eliminagdo do conteldo;

VI - os equipamentos e utensilios empregados para
materiais ndo comestiveis ou residuos deverdo ser marcados
com a indicagao do seu uso e ndo poderdo ser usados para
produtos comestiveis;

VII - equipamentos de conservagao dos alimentos
(refrigeradores, congeladores, cdmaras frigorificas e outros)
deverdao dispor de dispositivo medidor de temperatura em
local apropriado e em adequado funcionamento.

Art. 36 Nos estabelecimentos ndo sera permitido
apresentar, guardar, estocar, armazenar ou ter em depdsito,
substancias que possam corromper, alterar, adulterar,
falsificar, avariar ou contaminar a matéria-prima, o0s
ingredientes ou os produtos alimenticios.

CAPITULO VIII
DAS CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS

SECAO 1
DAS INSTALAGCOES E EQUIPAMENTOS

Art. 37 Todas as instalagdes, equipamentos e instrumentos
de trabalho devem ser mantidos em condigbes de higiene
antes, durante e apds a elaboracdo dos produtos
alimenticios.

Art. 38 Imediatamente ap6s o término da jornada de
trabalho, ou quantas vezes for necessario, deverdo ser
rigorosamente limpos o chao, os condutos de escoamento de
agua, as estruturas de apoio e as paredes das areas de
manipulagdo.

Art. 39 O reservatdrio de agua devera ser higienizado com
intervalo maximo de 6 (seis) meses.

Art. 40 Os equipamentos de conservagdo dos alimentos
devem atender as condicbes de funcionamento, higiene,
iluminacdo e circulagdo de ar, devendo ser higienizados
sempre que necessario ou pelo menos uma vez por ano.

Art. 41 Todos os produtos de higienizacdo devem ser
aprovados pelo 6rgdo de salude competente, identificados e
guardados em local adequado, fora das areas de
armazenagem e manipulagdo dos alimentos.

Art. 42 Os vestiarios, sanitarios, banheiros, as vias de
acesso e o0s patios que fazem parte da area industrial
deverdo estar permanentemente limpos.

Art. 43 Os subprodutos deverdo ser armazenados de
maneira adequada, sendo que, aqueles resultantes da
elaboragdo que sejam veiculos de contaminagdo deverdo ser
retirados das areas de trabalho quantas vezes forem
necessarias.

Art. 44 Os residuos deverdo ser retirados das areas de
manipulagdo de alimentos e de outras areas de trabalho,
sempre que for necessario, sendo obrigatdria sua retirada ao
menos uma vez por dia.

Paragrafo unico. Imediatamente depois da retirada dos
residuos dos recipientes utilizados para o armazenamento,
todos os equipamentos que tenham entrado em contato com
eles deverdo ser higienizados.
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Art. 45 E proibida a presenca de animais nos arredores e
interiores dos estabelecimentos.

Art. 46 Devera ser aplicado um programa eficaz e continuo
de combate as pragas e vetores.

8§1° Os estabelecimentos e as areas circundantes deverdo
ser inspecionados periodicamente, de forma a diminuir ao

minimo os riscos de contaminacdo dos alimentos e
infestacao de pragas.

8§2° Em caso de invasao por alguma praga nos
estabelecimentos, deverdao ser adotadas medidas de

erradicagao.

83° Somente deverdo ser empregados praguicidas se nao
for possivel a utilizacdo eficaz de outras medidas de
precaugao.

8§4° A aplicagdo de praguicida devera obedecer a critérios
técnicos de forma a garantir a inocuidade da matéria-prima
e produtos alimenticios.

I - os praguicidas utilizados deverdo ser de uso especifico
para o controle a ser realizado, promovendo o minimo de
contaminagdo do ambiente.

II - todos os alimentos, equipamentos e utensilios, e demais
objetos utilizados na industrializacdo deverdo ser protegidos,
antes da aplicagdo dos praguicidas;

III - apds a aplicacdo dos praguicidas os equipamentos e
utensilios deverdo ser limpos minuciosamente.

§5° Os praguicidas a que se refere o paragrafo terceiro
deverdo ser utilizados para os fins aos quais foram
registrados no 6rgdo competente.

SECAO II
DA HIGIENE PESSOAL

Art. 47 E obrigatério o uso de calgados fechados, roupas
claras, limpas e conservadas, sem prejuizo dos acessorios
exigidos em atividades especificas, assim como a boa
higiene dos funciondrios, proprietarios e agentes de
fiscalizagdo nas dependéncias do estabelecimento.

Art. 48 Os manipuladores devem:

I - ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte
ou base, ndo usar maquiagem e adornos, tais como anéis,
brincos, dentre outros;

II - usar cabelos presos e protegidos com touca;

III - lavar cuidadosamente as mdos antes e apds manipular
os alimentos; apds qualquer interrupcdo da atividade; apds
tocar materiais contaminados e; sempre que se fizer
necessario;

IV - ndo fumar nas dependéncias do estabelecimento;

V - evitar cantar, assoviar e praticar todo tipo de conversa
paralela e desnecessaria enquanto manipulam os alimentos;
VI - proteger o rosto ao tossir ou espirrar;

VII - ndo comer e mascar chicletes nas areas de
manipulagdo dos alimentos;

VIII - evitar todo ato que possa direta ou indiretamente
contaminar os alimentos;

Art. 49 Se houver a opgdo pelo uso de luvas e mascaras
estas deverdo ser mantidas em perfeitas condigdes de
limpeza e higiene, bem como, deverdo ser trocadas sempre
que se fizer necessario.

Paragrafo Gnico. O uso das luvas ndo dispensa o operario
da obrigacdo de lavar as mdos sempre que se fizer
necessario.

Art. 50 Roupas e objetos pessoais ndo poderdo ser
guardados nas areas de manipulagdo de alimentos.

Art. 51 Os manipuladores de alimentos ndo poderdo ser
veiculos de qualquer tipo de contaminagdo.

Art. 52 Em caso de suspeita de enfermidade que possa, de
qualquer forma, contaminar os alimentos, o funcionario
devera ser imediatamente afastado das atividades de
manipulagdo, até liberagdo médica.

§1° Apresentando o funcionario infecgdes, irritagdo ou
pruridos cutaneos, feridas abertas, diarreia ou qualquer
outro tipo de enfermidade que, pela sua natureza, seja
passivel de contaminar os alimentos, devera o responsavel
legal pelo estabelecimento tomar as medidas necessarias
para afastar o funcionario da atividade de manipulagdo até
gue o mesmo tenha liberagdo médica.

Art. 53 O responsavel legal do estabelecimento tomara as
medidas necessarias para garantir o cumprimento das regras
de higiene pessoal dos manipuladores de alimentos.

Art. 54 A inobservancia dos preceitos legais contidos nesta
secdo importara, ao responsavel legal, cominagcdo das
sangoes previstas neste regulamento.

Art. 55 Os manipuladores devem estar capacitados
continuamente para as atividades desempenhadas de acordo
com as boas praticas de fabricagdo.

CAPiTULO IX
DO PROCESSAMENTO, BENEFICIAMENTO E
EMBALAGENS

Art. 56 Todas as operagdes do processo de producao
deverdo realizar-se em condigdes que excluam toda a
possibilidade de contaminagdo quimica, fisica ou
microbioldgica que resulte em deterioracdo ou proliferacdo
de microrganismos patogénicos e causadores de putrefacdo.

Art. 57 Toda agua utilizada no estabelecimento devera ser:
I - potavel;

II - proveniente de nascente, de cisterna revestida e
protegida do meio exterior, de pogo artesiano ou de empresa
devidamente registrada;

III - canalizada desde a fonte até a caixa d agua do
estabelecimento;

IV - tratada com sistema de filtragdo e cloragao; e

V - acondicionada em caixa d'agua tampada de material
sanitariamente adequado.

81° As nascentes devem ser protegidas do acesso de
animais e livres de contaminagdo por agua de enxurrada e
outros agentes.

§2° Fica o responsavel legal pelo estabelecimento obrigado
a apresentar, semestralmente, o laudo de andlises fisico-
quimico e microbioldgico da dgua de abastecimento.

Art. 58 As matérias-primas ou ingredientes utilizados na
elaboragdo dos produtos alimenticios deverdo estar limpos e
em boas condicBes higiénico-sanitarias.

Paragrafo Unico. As matérias-primas ou ingredientes
deverdo ser inspecionados antes de seguirem para a
industrializagado.

Art. 59 As matérias-primas, ingredientes ou produtos
alimenticios industrializados, armazenados, guardados ou
transportados devem estar dentro do prazo de validade.

Art. 60 Os métodos de conservacdao dos produtos
alimenticios deverdo ser controlados de forma a proteger
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contra a contaminagdo, deterioragdo apds o beneficiamento
e/ou processamento e ameaga de risco a saude publica.

Art. 61 Todo o material empregado no processo de
embalagem de alimentos devera ser armazenado em local
destinado a esta finalidade e em condigdes de sanidade e
limpeza.

Art. 62 As embalagens devem ser utilizadas para os fins a
que se destinam, de acordo com o aprovado pelo 6rgdo
competente.

Art. 63 E proibida a reutilizacdo de embalagens.

Art. 64 Todos os produtos alimenticios devem ser
embalados de forma a garantir a sua inviolabilidade.

Art. 65 As embalagens ou recipientes deverdo ser
inspecionados e, se necessario, higienizados imediatamente
antes do uso, com o objetivo de assegurar sua inocuidade.
a) Deverd ser assegurada a adequada rotatividade dos
estoques de matérias primas, ingredientes e produtos
alimenticios.

Art. 66 O transporte de produtos devera ser efetuado em
veiculos fechados ou cobertos em condicdes de manter a
qualidade dos mesmaos.

Paragrafo Unico. Os veiculos destinados ao transporte de
alimentos refrigerados ou congelados devem ter Alvara
Sanitario Municipal e dispor de meios que permitam verificar
a temperatura e, quando necessario, a umidade que devem
ser mantidas dentro dos niveis adequados.

CAPITULO X
DA IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS
ALIMENTICIOS

Art. 67 Os produtos alimenticios devem atender aos
regulamentos técnicos de identidade e qualidade, padrdes
microbioldgicos e de aditivos alimentares e coadjuvantes de
tecnologia de fabricacdo, e outras legislagdes pertinentes.

Art. 68 A Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural
regulamentara, quando necessario, os padroes de identidade
e qualidade dos produtos alimenticios, quando os mesmos
ndo possuirem regulamentos técnicos especificos. Poderdo
ser registrados desde que atendidos os principios das boas
praticas de fabricacdo e seguranga de alimentos e ndo
resultem em fraude ou engano ao consumidor.

Paragrafo Unico. O S.I.M. poderd criar normas especificas
para os produtos mencionados no Art. 68.

Art. 69 O controle sanitdrio dos animais devera seguir
orientacdo do orgdo oficial de defesa sanitaria animal do
Estado.
CAPiTULO XI
DA ROTULAGEM
SECAO 1
DA ROTULAGEM EM GERAL

Art. 70 Além de outras exigéncias previstas neste
Regulamento ou em legislagdo especifica, os rotulos devem
obrigatoriamente conter, de forma clara e legivel, as
seguintes indicagdes:

I - nome verdadeiro do produto em caracteres destacados,
com no minimo 1/3 (um terco) da maior inscrigdo do rétulo,
uniformes em corpo e cor, sem intercalacdo de desenhos ou
outros dizeres;

II - marca comercial ou nome fantasia do produto;

III - razao social ou nome do produtor;

IV - CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

V - categoria do estabelecimento, de acordo com a
classificagdao prevista neste regulamento;

VI - enderego completo do estabelecimento produtor;

VII - carimbo oficial da Inspegdo Municipal;

VIII - data da fabricagdo, identificagdo do lote e o prazo de
validade (a identificagao do prazo de validade deve constar o
DIA, o MES e o ANO.

IX - tabela de informagdo nutricional;

XI - indicacdo do nimero de registro do produto no S.I.M.;
XII - conservagao do produto;

XIII - conteldo liquido, conforme legislacdo do érgdo
competente.

XIV - lista de ingredientes em ordem decrescente de
quantidade, sendo os aditivos citados pelo nome ou nimero
de Sistema Internacional de Numeragdo - INS e fungdo
tecnoldgica;

XV - indicacdo da presenga de produtos alergénicos
“alérgicos: contém (nomes comuns dos alimentos que
causam alergias alimentares)”, “alérgicos: contém derivados
de (nomes comuns dos alimentos que causam alergias
alimentares)” ou “alérgicos: contém (nomes comuns dos
alimentos que causam alergias alimentares) e derivado;

XVI - indicacdo da presenca de gluten- contém glaten/ndo
contém gluten;

XVII - indicagdo da presenga de lactose, “Contém lactose”;
XVIII - instrucGes de preparo quando necessario.

XIX - quando o produto embalado se tratar de queijos e
requeijoes que ndo possam ter suas quantidades
padronizadas e/ou que possam perder peso de maneira
acentuada, os rétulos ou revestimentos deverdo,
obrigatoriamente, trazer a indicagdo “DEVE SER PESADO EM
PRESENCA DO CONSUMIDOR”. Deve-se indicar ainda, com
letras nas mesmas proporgdes, o peso em dgramas da
embalagem, precedido da expressdao “PESO DA
EMBALAGEM”".

XX - os produtos cuja validade varia segundo a temperatura
de conservagdo devem ter a indicacdo da conservagdo
doméstica em fungdo da temperatura de armazenamento.
§1° A identificagdo do produto alimenticio registrado,
constante do inciso XI deste artigo, devera ser realizada pela
seguinte expressao: “Produto registrado no S.I.M. sob o
nimero 000/000”, sendo os 3 primeiros algarismos o
numero de registro do produto e os 3 Ultimos o niumero de
registro do estabelecimento;

§2° Nos casos em que ndo for possivel garantir a auséncia
de contaminacdo cruzada dos alimentos (que é a presenca
de qualquer alérgeno alimentar ndo adicionado
intencionalmente como no caso de produgdo ou
manipulagdo), o rétulo deve constar a declaragdo “Alérgicos:
Pode conter (nomes comuns dos alimentos que causam
alergias alimentares)”.

§3° As adverténcias da presenga de produtos alergénicos,
segundo a norma, devem estar agrupadas imediatamente
apos ou logo abaixo da lista de ingredientes e com
caracteres legiveis, em caixa alta, negrito e cor contrastante
com o fundo do rétulo.

§4° A informagdo do conteldo liquido nos rotulos dos
alimentos vai depender da caracteristica do mesmo, como:
produto solido, granulado ou gel, o tipo de medida
(grandeza) sera massa, a quantidade quando for menor ou
igual a 1000 g a unidade de medida sera em gramas (g),
quando for maior ou igual a 1000 g a unidade de medida
sera em quilograma (kg); produto liquido, o tipo de medida
(grandeza) sera volume, a quantidade quando for menor ou
igual a 1000 mL a unidade de medida serd em mililitro (ml,
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mL), quando for maior ou igual a 1000 mL a unidade de
medida serda em litro (L); e produto semissolido ou
semiliquido, unidade de massa ou volume conforme
legislagdo metroldgica vigente.

§5° A declaracdo da presenca de lactose sera obrigatoria
nos alimentos com mais de 100 miligramas (mg) de lactose
para cada 100 gramas ou mililitros do produto. Ou seja,
qualquer alimento que contenha lactose em quantidade
acima de 0,1% devera trazer a expressao “Contém lactose”
na embalagem.

8§6° Permite-se que os fabricantes de alimentos empreguem
a expressao “baixo teor de lactose” nos casos em que a
quantidade de lactose for reduzida para valores entre 100
mg e 1 g por 100 g ou mililitros do alimento pronto conforme
instrucGes do fabricante, podera conter também a expressdo
zero lactose" quando ndo houver presenga da mesma.

Art. 71 O tamanho das letras e numeros da rotulagem
obrigatéria ndo pode ser inferior a 01 (um) mm, sendo que
as indicacdes de conteudo liquido seguirdo os padrGes
metroldgicos vigentes.

Art. 72 Somente podem ser utilizadas denominagdes de
qualidade quando tenham sido estabelecidas as
especificagdes correspondentes para um determinado
alimento, por meio de um regulamento técnico especifico.

Art. 73 Nenhuma informagdo contida nos rétulos podera
levar o consumidor a equivocos ou enganos.

Art. 74 No caso de produtos expostos ao consumo sem
qualquer protecdo além de seu envoltério ou casca, a
rotulagem sera feita por meio de roétulo impresso em papel
ou outro material resistente que possa ser preso ao produto
como forma de identificagdo.

Art. 75 Os rétulos devem seguir as normas determinadas
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA.

Art. 76 Nenhum rétulo de produto de origem animal podera
conter alegagdo terapéutica.

Art. 77 No caso de cancelamento de registro ou fechamento
do estabelecimento fica a firma responsavel obrigada a
inutilizar os rotulos existentes em estoque.

Art. 78 A observancia das exigéncias de rotulagem contidas

neste regulamento, ndo desobriga o cumprimento das
demais legislagbes municipais, estaduais e federais de
rotulagem.

SECAO II
DO CARIMBO DE INSPEGAO E SEU USO

Art. 79 O selo oficial da inspecao municipal é a garantia que
o0 estabelecimento se encontra devidamente registrado no
S.IL.M.

8§1° O modelo de selo de inspegao deve obedecer
exatamente a descricdo e ao modelo previsto neste artigo,
quando impresso, gravado ou litografado.

8§29 O modelo do carimbo de inspecdo a ser empregado nos
rotulos de produtos de origem animal, registrados na
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural, foi instituido
pela Lei Municipal N° 713, de 12 de dezembro de 2005,
assim sendo obedecera as seguintes especificagoes:

I - um retangulo de 3,5 (trés virgula cinco) centimetros de
largura por 4,0 (quatro virgula zero) centimetros de altura,
com borda em corte de faca e fundo em marca d’agua com
inscricdo: SELO DE INSPECAO, sendo que na parte inferior

constara a identificacdo dos Orgdos responsaveis por sua
franquia e disponibilidade.

II - o retangulo serd composto de 01(um) circulo na parte
central do selo que serad circundado por uma faixa azul com
a seguinte inscricido em branco: SELO DE INSPECAO
MUNICIPAL-S.I.M.; que representam as cores da Bandeira
do Municipio Atilio Vivacqua;

III - no circulo central do Selo de Inspecgdo constara além
da denominacdo “ATILIO VIVACQUA” na cor azul, uma
paisagem que caracteriza o relevo do Municipio, enfatizando
as belezas naturais de nossa terra, representada pela Pedra
do Moitdo na cor verde em degrade;

IV - modelo no anexo I deste Regulamento.

CAPITULO XII
REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 80 Os produtos de origem animal devem ser
reinspecionados tantas vezes quanto necessario, antes de
serem expedidos pela agroindustria para o consumo.

§ 1° Os produtos e matérias-primas que nessa reinspecdo
forem julgados impréprios para o consumo devem ser
destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais
derivados ndo comestiveis a alimentagdo animal, depois de
retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturagdo se
for o caso.

§ 2° Quando os produtos e matérias-primas ainda permitam
aproveitamento condicional ou beneficiamento, a Inspegdo

Municipal deve autorizar que sejam submetidos aos
processos apropriados, reinspecionandos-os antes da
liberagao.

Art. 81 Nenhum produto de origem animal pode ter entrada
em estabelecimento sob Inspegdo Municipal, sem que seja
claramente identificado como oriundo de outro
estabelecimento inspecionado.

Paragrafo Unico. E proibido o retorno ao estabelecimento
de origem os produtos que na reinspecdo sejam
considerados impréprios para o consumo devendo-se
promover sua transformacdo em produtos ndo comestiveis
ou inutilizagao.

Art. 82 Na reinspegdo de carne em natureza ou conservada
pelo frio, deve ser condenada a que apresente qualquer
alteracdo que faca suspeitar processo de putrefagdo,
contaminagdo bioldgica, quimica ou indicios de zoonoses.

Art. 83 Nos entrepostos, armazéns ou casas comerciais
onde se encontrem depositados produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos sob Inspegdo Municipal,
bem como nos demais locais, a reinspecdo deve
especialmente visar:

I - sempre que possivel conferir o certificado da sanidade
que acompanha o produto;

II - identificar os rotulos com a composigdo e marcas oficiais
dos produtos, bem como a data de fabricacdo prazo de
validade, niumero de lote e informagGes sobre a conservacgdo
do produto;

III - verificar as condicGes de integridade dos envoltérios,
recipientes e sua padronizacgdo;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou
mais amostras, conforme o caso;

V - coletar amostras para o exame fisico-quimico e
microbioldgico.

CAPITULO XIII
DAS ANALISES LABORATORIAIS
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Art. 84 O S.I.M. coletara amostras de matérias-primas,
ingredientes e produtos alimenticios para exames
laboratoriais fisico-quimicos e microbiolégicos, sempre que
julgar necessario.

§1° As andlises verificardo os
abastecimento e ingredientes quanto a:
I - caracteristicas sensoriais;

II - composigcdo centesimal;

III - indices fisico-quimicos;

IV - aditivos ou substancias ndo permitidas;

V - verificagdo de identidade e qualidade;

VI - presenga de contaminagao ou alteragdo microbiana;

VII - presenca de contaminantes fisicos.

§2° A amostra deve ser coletada obedecendo as normas
técnicas de coleta, acondicionada em embalagem
apropriada, lacrada e identificada.

§3° A amostra devera ser colhida na presenga do detentor
do produto ou de seu representante legal.

84° Na auséncia do representante legal da empresa, ou
quando a amostra for coletada em estabelecimento
comercial, a colheita devera ser realizada na presenga de 2
(duas) testemunhas.

§5° Ndo sera colhida amostra de produto cuja identidade,
composigao, integridade ou conservagao estejam
comprometidas; nesses casos, as intervengdes legais e
penalidades cabiveis ndo dependerdo das andlises e de
laudos laboratoriais.

§6° As amostras para anadlises deverdo ser colhidas,
acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a
garantir a sua validade analitica.

8§7° A autenticidade das amostras deve ser garantida pela
autoridade competente que estiver procedendo a colheita.

produtos, agua de

Art. 85 Para realizagdo das analises fiscais sera colhida
amostra em triplicata da matéria-prima, insumo ou produto
a ser analisado, assegurando sua inviolabilidade e
conservagdo, sendo a prova enviada ao laboratério, uma
contraprova mantida sob a guarda do S.I.M. e a outra
contraprova sob a guarda do estabelecimento.

§1° Quando as analises fiscais forem realizadas em produtos
cuja quantidade ou a natureza da amostra ndao permitir a
colheita em triplicata, ou ainda em produtos que apresentem
prazo de validade curto, uma Unica amostra sera
encaminhada para o laboratdrio, podendo o interessado
designar um técnico capacitado para acompanhar a
realizacdo da analise fiscal.

82° Em casos onde for coletada somente uma amostra e os
resultados da analise fiscal estiverem alterados e a equipe
constatar que houve fraude no produto serdo coletadas as
amostras em triplicata.

8§3° Pode ser dispensada a colheita em triplicata quando se
tratar de analises fiscais que, a critério do S.I.M., possam
ser realizadas durante os procedimentos de verificagdo
oficial.

8§4° O numero de amostras colhidas para analise
microbioldgica fiscal serd conforme a amostragem prevista
no Regulamento Técnico do produto ou em legislagdo
especifica, ndo cabendo contraprova.

§5° Para a analise fiscal microbioldgica a amostra do
produto deverd ser encaminhada ao laboratério em
embalagem original ndo podendo ser violada.

Art. 86 Sem embargos de outras agbes pertinentes, na
ocorréncia de resultado ndo conforme em analises fiscais, o
S.I.M. devera:

I - notificar o interessado dos resultados analiticos obtidos;
II - lavrar o auto de infragao.

Art. 87 No caso de discordancia do resultado, o interessado
devera comunicar que realizara a analise da contraprova em
seu poder, dentro do prazo de 02 (dois) dias uteis da data
da ciéncia do resultado.

§1° Ao informar que realizard a analise de contraprova, o
interessado indicara no oficio o nome do laboratdrio
contratado e a data de envio da amostra, que devera ser a
amostra legitima (sem indicios de alteragdo ou violagdo) de
contraprova que se encontre em poder do detentor ou
interessado.

§2° Para fins de contraprova, o laboratério deve ser
credenciado pelo Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento - MAPA, para a analise da amostra em
questdo, e adotar os métodos oficiais de analise.

§3° O laboratdrio deve atestar as condicdes de recebimento
da contraprova, incluindo as condigdbes do lacre e da
embalagem (relatando eventuais indicios de violagdo), a
temperatura de recebimento da amostra, o nimero do lacre,
a marca do produto, o lote ou data de fabricagao do produto.
84° Comprovada a violagdo ou o mau estado de
conservagdo da amostra de contraprova, seu resultado sera
desconsiderado, sendo mantido o resultado da analise de
fiscalizagdo que sera considerado o definitivo.

§5° A ndo realizagdo da analise da contraprova sob a guarda
do interessado implicard a aceitacdo do resultado da analise
de fiscalizagdo.

§6° A realizacdo da analise de contraprova em poder do
interessado ndo resultarda em qualquer custo ao S.I.M.

Art. 88 Em caso de divergéncia entre os resultados da
anadlise fiscal condenatéria e da contraprova do
estabelecimento deverd ser realizado novo exame pericial
sobre a amostra de contraprova em poder do S.I.M., sendo o
seu resultado considerado o definitivo.

Art. 89 Nos casos de analises fiscais de produtos que ndo
possuam Regulamentos Técnicos ou legislacGes especificas
permite-se o seu enquadramento nos padrdes estabelecidos
para um produto similar.

Paragrafo Unico. Para os casos previstos no caput deste
artigo, o S.I.M. devera informar o enquadramento adotado
ao produto para o procedimento de andlise fiscal,
preferencialmente no ato do registro do mesmo ou, quando
ndo for possivel, anteriormente a colheita.

Art. 90 A realizacgdo de andlise fiscal ndo exclui a
obrigatoriedade do estabelecimento de realizar analise de
controle de seu processo produtivo, abrangendo aspectos
tecnoldgicos, fisico-quimicos, toxicoldgicos e microbioldgicos,
seguindo métodos com reconhecimento técnico-cientifico
comprovado e que disponham de evidéncias auditaveis pelo
S.I.M.

CAPITULO XIV
DAS INFRACOES

Art. 91 Consideram-se infracdes, para os efeitos deste
regulamento:

I - realizar atividades de elaboracdo/industrializagao,
fracionamento, armazenamento e transporte de produtos de
origem animal sem inspegdo oficial;

II - industrializar, comercializar, armazenar ou transportar
matérias-primas e produtos alimenticios sem observar as
condigOes higiénico-sanitarias estabelecidas neste
regulamento;

III - elaborar e comercializar produtos em desacordo com
0s padrbes higiénico sanitarios, fisico-quimicos,
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microbioldgicos e tecnoldgicos estabelecidos por legislagoes
federal, estadual ou municipal vigentes;

IV - industrializar, armazenar, guardar ou comercializar
matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios com
data de validade vencida;

V - transportar matérias-primas, ingredientes ou produtos
alimenticios com data de validade vencida, salvo aqueles
acompanhados de documento que comprove a devolugao;

VI - apresentar instalagdes, equipamentos e instrumentos
de trabalho em condigbes inadequadas de higiene antes,
durante ou apos a elaboragdo dos produtos alimenticios;

VII - industrializar ou comercializar matérias-primas ou
produtos alimenticios falsificados ou adulterados;

VIII - realizar ampliagdo, remodelagdao ou construgao no
estabelecimento registrado sem prévia aprovagdo das
plantas pelo S.I.M.;

IX - vender, arrendar, doar ou efetuar qualquer operagdo
que resulte na modificagdo da razdo social e ou do
responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como
qualquer modificagdo que resulte na alteragdo do registro
sem comunicar ao S.I.M.;

X - ndo possuir sistema de controle de entrada e saida de
produtos ou ndo manté-lo atualizado;

XI - ndo disponibilizar o acesso ao sistema de controle de
entrada e saida de produtos quando solicitado pelo S.I.M.;
XII - utilizar rotulos ou embalagens que ndo tenham sido
previamente aprovados pelo S.I.M.;

XIII - modificar embalagens ou rétulos que tenham sido
previamente aprovados pelo S.I.M.;

XIV - reutilizar embalagens;

XV - aplicar rotulo, etiqueta ou selo escondendo ou
encobrindo, total ou parcialmente, dizeres da rotulagem e a
identificacdo do registro no S.I.M.;

XVI - apresentar nos estabelecimentos odores indesejaveis,
lixos, objetos em desuso, animais, insetos e contaminantes
ambientais como fumaca e poeira;

XVII - realizar atividades de industrializacgdo em
estabelecimentos em mau estado de conservagdo, com
defeitos, rachaduras, trincas, buracos, umidade, bolor,
descascamentos e outros;

XVIII - utilizar equipamentos e utensilios que ndo atendam
as condigbes especificadas neste regulamento;

XIX - utilizar recipientes que possam causar a contaminagao
dos produtos alimenticios;

XX - apresentar as instalagdes, os equipamentos e os
instrumentos de trabalho em condigdes inadequadas de
higiene, antes, durante ou apds a elaboragdo dos produtos
alimenticios;

XXI - utilizar equipamentos de conservagdo dos alimentos
(refrigeradores, congeladores, camaras frigorificas e outros)
em condicdes inadequadas de funcionamento, higiene,
iluminagdo e circulagdo de ar;

XXII - apresentar, guardar, estocar, armazenar ou ter em
depdsito, substdncias que possam corromper, alterar,
adulterar, falsificar, avariar ou contaminar a matéria-prima,
os ingredientes ou os produtos alimenticios;

XXIII - utilizar produtos de higienizagdo ndo aprovados pelo
orgdo de salde competente;

XXIV - possuir ou permitir a permanéncia de animais nos
arredores e ou interior dos estabelecimentos;

XXV - deixar de realizar o controle adequado e periddico das
pragas e vetores;

XXVI - permitir a presenca de pessoas e funcionarios, nas
dependéncias do estabelecimento, em desacordo com o
disposto na Secédo II do Capitulo VIII deste regulamento;
XXVII - possuir manipuladores trabalhando nos
estabelecimentos sem a devida capacitagado;

XXVIII - deixar de fazer cumprir os critérios de higiene
pessoal e requisitos sanitarios a que alude na Secédo II do
Capitulo VIII deste regulamento;

XXIX - manter funciondrios exercendo as atividades de
manipulagdo sob suspeita de enfermidade passivel de
contaminagdo dos alimentos, ou ausente a liberagdo médica;
XXX - utilizar &gua ndo potavel no estabelecimento;

XXXI - ndo assegurar a adequada rotatividade dos estoques
de matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios;
XXXII - desacatar, obstar ou dificultar a agdo fiscalizadora
das autoridades sanitarias competentes no exercicio de suas
fungdes;

XXXIII - sonegar ou prestar informagdes inexatas sobre
dados referentes a quantidade, qualidade e procedéncia de
matérias-primas e produtos alimenticios, que direta e
indiretamente interesse a fiscalizagdo do S.I.M.;

XXXIV - desrespeitar o termo de suspensdo e/ou interdicao
impostos pelo S.I.M.

Art. 92 As
gravissima.
8§1° Considera-se infragdo leve: aquelas em que o infrator
seja beneficiado por circunstancia atenuante;

§2° Considera-se infragdo grave: aquelas em que for
verificada uma circunstancia agravante;

§3° Considera-se infragdo gravissima: aquelas em que seja
verificada a ocorréncia de duas ou mais circunstancias
agravantes.

infracbes classificam-se em leve, grave e

CAPiTULO XV
DAS PENALIDADES
SECAO 1
DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

Art. 93 Sem prejuizo das responsabilidades civil e penal
cabiveis, as infragGes a Lei N° 1.042, de 25 de Novembro de
2013, e a este regulamento acarretardo, isolada ou
cumulativamente, as seguintes sangdes, independentemente
da aplicacao de medida cautelar previstas nos incisos III a VI
deste artigo:

I - adverténcia;

II - multa de 3 (trés) até 31(trinta e uma) Unidades Padrao
Fiscal do Municipio de Atilio Vivacqua (UPFMAV), nos casos
de reincidéncia, dolo ou ma fé;

III - apreensdo e/ou inutilizacgdo de matérias-primas,
produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes,
embalagens, rétulos, utensilios e equipamentos, quando ndo
apresentarem condicGes higiénico-sanitarias adequadas ao
fim a que se destinem ou forem adulterados ou falsificados;
IV - suspensdo das atividades dos estabelecimentos, se
causarem risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria e
ainda, no caso de embaraco da agdo fiscalizatoria;

V - interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a
infragdo consistir na falsificacdo ou adulteracdo de produtos
ou se verificar a inexisténcia de condigbes higiénico-
sanitarias adequadas.

a) a interdicdo podera ser levantada apds o atendimento das
irregularidades que promoveram a sangao;

VI - cancelamento de registro se a interdicdo ndo for
suspensa nos termos do inciso V decorridos 6 (seis) meses.
Paragrafo Unico. Sem prejuizo das penalidades previstas
neste artigo, os custos referentes a efetivagdo das medidas
constantes do inciso III ocorrerdo a expensas do infrator.

SECAO II
DA ADVERTENCIA

Art. 94 A adverténcia sera cabivel nas seguintes condigGes:
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I - o infrator ser primario;

II - o dano puder ser reparado;

III - a infragdo cometida ndo causar prejuizo a terceiros;

IV - o infrator ndo ter agido com dolo ou ma-fé.

Paragrafo Gnico. A pena a que se refere o caput podera ser
aplicada sem prejuizo das demais sangGes previstas neste
regulamento.

SECAO III
DA MULTA

Art. 95 A multa serd de 3 até 31 Unidades Padrdo Fiscal do
Municipio de Atilio Vivacqua (UPFMAV), nos casos de
reincidéncia, dolo ou ma fé.

8§1° As multas poderdo ser elevadas até o maximo de
cinquenta vezes, quando o volume do negécio do infrator
faca prever que a punigdo sera ineficaz.

§2° A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do
cumprimento das exigéncias impostas no ato da fiscalizacdo.
§3° O agente fiscalizador estipulara, no ato da fiscalizagdo,
prazo necessario para adequacgao as exigéncias legais. Findo
este prazo o ndo cumprimento das exigéncias estabelecidas
implicard na suspensdo das atividades ou interdicdo do
estabelecimento.

84° O produto da arrecadacdo das taxas e das multas
eventualmente impostas ficard vinculado ao Fundo Municipal
de Desenvolvimento Rural.

SECAO IV
DA APREENSAO, INUTILIZAGAO E DESTINO

Art. 96 As matérias-primas, os produtos alimenticios,
subprodutos, ingredientes, embalagens, rotulos, utensilios e
equipamentos que ndo estiverem de acordo com este
regulamento serdo apreendidos e/ou inutilizados.

§1° A apreensdo e/ou inutilizagdo de matérias-primas,
produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes,
embalagens, rdtulos, utensilios e equipamentos sera
determinada pela autoridade fiscalizadora.

§2° No ato da apreensdo o agente de fiscalizagdo nomeara o
fiel depositario que ficara responsavel pela guarda dos bens
a que se refere o paragrafo anterior.

Art. 97 Estdo sujeitos a apreensdo, podendo ou ndo, ser
inutilizados:

I - matérias-primas, subprodutos, ingredientes e produtos
alimenticios que:

a) sejam destinados ao comércio sem estar registrado no
nos o6rgdos competentes, salvo os produtos de
estabelecimentos sob regime de Inspegdo Federal, Inspecao
Estadual ou registrados nos 6rgdos competentes da salude e
os dispensados de registro;

b) se apresentem danificados por umidade ou fermentagao,
rangosos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais,
contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco
cuidado na manipulagdo, elaboragdo, preparo, conservagao
ou acondicionamento;

c) forem adulterados ou falsificados;

d) se apresentem com potencial téxico ou nocivo a saude;
e) ndo estiverem adequados as condigdes higiénico-
sanitarias previstas neste regulamento.

II - rotulos e embalagens, onde:

a) ndo houver aprovagdo do S.I.M. para o uso;

b) divergirem dos aprovados no ato do cadastro.

III - utensilios e/ou equipamentos que:

a) forem utilizados para fins diversos ao que se destina;

b) estiverem danificados, avariados ou que apresentem
condicdes higiénico-sanitarias insatisfatdrias.

8§1° Os bens e produtos apreendidos pela fiscalizacdo
poderdao ser doados a entidade sem fins lucrativos, ou ter
qualquer outra destinagdo a critério do S.I.M.

§2° Os produtos alimenticios, as matérias-primas, os
ingredientes e subprodutos que visivelmente se encontrarem
improprios para industrializacdo e ou consumo e ndo for
possivel qualquer aproveitamento serdo imediatamente
inutilizados pela fiscalizagdo, independentemente de analise
laboratorial e conclusdao do processo administrativo, ndo
cabendo aos proprietarios qualquer tipo de indenizagao.

§3° Os produtos alimenticios, as matérias-primas, os
ingredientes e subprodutos apreendidos pela fiscalizagdo que
necessitarem de analise laboratorial, cujo prazo de validade
permita o aguardo do resultado, ficardo sob a guarda do
proprietario e somente serdo inutilizados apds confirmada a
condenagdo e caso ndao possam de qualquer forma ser
aproveitados. A inutilizagdo se dara independentemente da
conclusdo do processo administrativo, ndo cabendo aos
proprietarios qualquer tipo de indenizagdo.

§4° Os produtos alimenticios que ndo possuirem cadastro
nos 6rgdos competentes serdo apreendidos seguidos de
pronta inutilizagdo, independente de analise fiscal, ndo
cabendo aos proprietarios qualquer tipo de indenizagao.

§5° Os rotulos, embalagens, utensilios e equipamentos que
forem apreendidos pela fiscalizagao ficardo sob a guarda do
proprietario, e terdo sua destinagdo definida somente apds
conclusdo do processo administrativo, podendo ser
inutilizados ou ter outra destinagdo a critério do S.I.M.

Art. 98 Além de outros casos especificos previstos neste
regulamento consideram se adulteragdes ou falsificagGes:

I - quando os produtos tenham sido elaborados em
condicGes que contrariem as especificagdes do cadastro;

II - quando no preparo dos produtos haja sido empregada
matéria-prima alterada ou impura;

III - quando tenha sido utilizada substdncia de qualquer
qualidade, tipo e espécie diferente das da composicdo
normal do produto constante do cadastro;

IV - quando houver alteragao ou dissimulacdo da data de
fabricacdo dos produtos alimenticios;

V - quando houver alteragao ou modificacao total ou parcial
de um ou mais ingredientes dos produtos alimenticios, de
acordo com os padrdes estabelecidos ou formulas aprovadas
pelo S.I.M.;

VI - quando as operagbes de industrializagdo forem
executadas com a intencdo deliberada de estabelecer falsa
impressdo aos produtos alimenticios;

VII - quando a especificacdo total ou parcial na rotulagem
de um determinado produto que ndo seja o contido na
embalagem ou recipiente;

VIII - quando forem utilizadas substancias proibidas ou ndo
autorizadas para a conservacdo dos produtos alimenticios e
ingredientes;

IX - quando os produtos forem elaborados, preparados e
expostos ao consumo com forma, caracteres e rotulagem
que constituem processos especiais e privilegio ou
exclusividade de outrem, sem que seus legitimos
proprietarios tenham autorizado.

Art. 99 A inutilizacdo dos produtos a que se referem os
paragrafos segundo, terceiro e quarto do art. 93 deve ser
precedida de termo de inutilizagdo, assinado pelo autuado e
por uma testemunha.

Paragrafo Unico. Havendo recusa do autuado em apor sua
assinatura no termo de inutilizacdo, serd o fato nele
consignado e wuma das vias |he serd remetida,
posteriormente, através de correspondéncia com aviso de
recebimento - AR.
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Art. 100 As despesas decorrentes do processo de
inutilizacdo correrdo as expensas do autuado.

SECAO V
DA SUSPENSAO E INTERDICAO

Art. 101 A suspensdo das atividades do estabelecimento
sera aplicada nos casos da infragdo consistir risco ou ameaca
de natureza higiénico-sanitaria possiveis de serem sanadas.
§1° A suspensdo sera levantada depois de constatado o
atendimento das exigéncias que motivaram a sangao.

8§20 Se a suspensao do estabelecimento nao for levantada
no prazo de 6 (seis) meses, o registro sera cancelado de
oficio pelo S.I.M.

Art. 102 A interdigdo do estabelecimento serd aplicada no
caso de falsificagdo ou adulteracdo de matérias-primas,
ingredientes ou produtos alimenticios, ou quando se verificar
a inexisténcia de condicGes higiénico-sanitarias adequadas
ao seu funcionamento ou no caso de embarago da agao
fiscalizadora.

§1° A interdicdo podera ser levantada depois de constatado,
em reinspecdo completa, o atendimento das exigéncias que
motivaram a sangao.

8§20 Se a desinterdicdo do estabelecimento ndao ocorrer no
prazo de 6 (seis) meses, o registro sera cancelado de oficio
pelo S.I.M.

Art. 103 As sangOes constantes desta secdo serdo aplicadas
pela autoridade fiscalizadora e lavrados em termos proprios.

Art. 104 As sangdes administrativas, constantes neste
regulamento, serdo aplicadas sem prejuizo de outras que,
por Lei, possam ser impostas por autoridade de salde
publica ou policial.

SECAO VI
DA GRADAGAO DA PENA

Art. 105 Para a imposicdo da pena e sua gradagdo, a
autoridade competente observara:

I - as circunstancias atenuantes e agravantes;

II - a gravidade do fato, tendo em vista as suas
consequéncias para a ordem econO0mica e para a saude
humana;

III - os antecedentes do infrator quanto ao cumprimento
das normas deste Decreto.

Art. 106 Para efeitos de gradagdo da pena considera-se:

I - atenuantes:

a) a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a
consecugdo do evento;

b) o infrator, por espontanea vontade, procurar minorar ou
reparar as consequéncias do ato lesivo que |he for imputado;
c) se a falta cometida for de pequena monta;

d) a falta cometida ndo contribuir para dano a saude
humana.

II - agravantes:

a) ser o infrator reincidente;

b) ter o infrator cometido a infragdo visando a obtengdo de
qualquer tipo de vantagem;

c) ter o infrator conhecimento do ato lesivo e deixar de
tomar as providéncias necessarias a fim de evita-lo;

d) coagir outrem para execugao material da infragdo;

e) ter a infragdo consequéncia danosa a salide humana;

f) ter o infrator agido com dolo, fraude ou ma-fé.

Paragrafo Gnico. Havendo concurso de circunstancias
atenuantes e agravantes, a aplicacdo da pena sera
considerada em razdo das que sejam preponderantes.

CAPiTULO XIV
DAS SANGCOES PENAIS E CIVIS

Art. 107 Aquele que industrializa, comercializa, armazena
ou transporta produtos alimenticios, infringindo as normas
estabelecidas nas leis e nos seus regulamentos préprios,
ficara sujeito a sancgOes penais previstas no Codigo Penal
Brasileiro e Lei das Contravengdes Penais, bem como, a
sangoes civis.

Art. 108 As infracOes referidas no artigo anterior sdo de
Acdo Penal Publica Incondicionada, cabendo ao Ministério
Publico Estadual promové-la.

Art. 109 Apds julgamento em primeira instancia do
processo administrativo cujo ato constitua infragdo penal
serd encaminhada copia do processo ao Ministério Publico
Estadual, para fins do disposto no art.108 deste
Regulamento.

Art. 110 Sem prejuizo da aplicacdo das sancGes
administrativas e penais previstas neste Regulamento, fica o
infrator sujeito ao pagamento das despesas inerentes a
efetivacdo das citadas punicdes e a reparacdo de danos, bem
como, as demais sangGes de natureza civil cabiveis.

CAPITULO XV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
SECAO I
DO PROCESSO

Art. 111 O processo sera iniciado pelo auto de infracdo e
dele constardo as provas e demais termos que lhe servirdao
de instrugdo.

Art. 112 O autuado ou seu representante legal, querendo,
podera ter vistas do processo, bem como solicitar cépias,
nas dependéncias do escritério do S.I.M.

Paragrafo Unico. O representante legal do autuado deverd
possuir procuracdo nos autos ou apresenta-la no ato do
requerimento.

Art. 113 O auto de infracdo e demais termos que comporado
0 processo administrativo terdo modelos préprios, aprovados
pelo S.I.M.

SECAO II
DA AUTUAGAO

Art. 114 A infracdo a esta legislacdo sera apurada em
procedimento administrativo, iniciado com a lavratura do
auto de infragdo, observados os prazos estabelecidos neste
regulamento e em outras normas legais e regulamentares
aplicaveis a espécie.

Art. 115 Constatada a infragdo, sera lavrado, pelo agente
de inspegdo devidamente credenciado, o respectivo auto que
devera conter dentre outras informagodes:

I - nome do infrator, endereco, CNPJ ou CPF; bem como os
demais elementos necessarios a sua qualificacdo e
identificacdo civil;

II - local e hora da infracdo;

III - descricdo sucinta da infracdo e citacdo dos dispositivos
legais infringidos;
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IV - nome do agente de inspecao e testemunhas, quando
houver, que deverdo ser qualificadas;

V - assinatura do autuado, do fiscal, e de testemunhas
quando houver.

§1° lavrado o auto de infragcdo, o autuante o lerd por inteiro
para o autuado, testemunhas e demais pessoas presentes.
8§20 sempre que o autuado se negar a assinar o auto de
infracdo, sera o fato nele consignado e uma das vias Ihe sera
remetida posteriormente, através de correspondéncia com
aviso de recebimento-AR.

§3° a autuagdo sera feita em 04 (quatro) vias, sendo uma
do infrator, outra para instrugao do processo, outra para o
arquivo do érgdo competente e a outra permanente no bloco
do agente de fiscalizagao.

SECAO III
DA INSTRUGCAO DO PROCESSO

Art. 116 O fiscal que lavrar o auto de infracdo fard um
relatorio circunstanciado, de forma minuciosa, sobre a
infragdo e demais ocorréncias, bem como de pecas que o
compdem, de forma a poder melhor esclarecer a autoridade
que proferird a decisdo.

Art. 117 O processo administrativo recebera parecer juridico
sobre o seu embasamento legal ao caso concreto.

Art. 118 As penalidades serdo aplicadas pelos servidores
publicos designados pelo Secretario Municipal de
Desenvolvimento Rural e o Coordenador do S.I.M.

Art. 119 As decisdes administrativas serdo apuradas em
processo administrativo, assegurando o direito de ampla
defesa e o contraditorio, observadas as disposicdes da Lei e
deste Regulamento.

SECAO 1V
DO JULGAMENTO DO PROCESSO

Art. 120 As decisOes definitivas do processo administrativo
serdo executadas:

I - administrativamente;

II - judicialmente.

Art. 121 Serdo executadas por via administrativa:

I - a pena de adverténcia, através de notificacdo a parte
infratora, fazendo-se sua inscricdo no registro cadastral;

II - a pena de multa, enquanto ndo inscrita em divida ativa,
através de notificagdo para pagamento;

III - a pena de apreensdo de matérias-primas, produtos
alimenticios, subprodutos, ingredientes, rotulos,
embalagens, equipamentos e utensilios com lavratura do
respectivo termo de apreensao;

IV - a inutilizacdo de matérias-primas, produtos
alimenticios, subprodutos, ingredientes, rotulos,
embalagens, apds a apreensdo com lavratura do respectivo
termo de inutilizagao;

V - a pena de suspensdo através da notificacdo
determinando a suspensdo imediata das atividades com a
lavratura do respectivo termo de suspensdo;

VI - a pena de interdicdo do estabelecimento com a
lavratura do respectivo termo no ato da fiscalizagao.

Art. 122 Nos casos de pena pecuniaria, a ndo quitagdo do
débito ensejara a inscricdo na divida ativa da instituicdo e
promocao da execugao fiscal.

Art. 123 Apds inscricdo em divida ativa, a pena de multa
sera executada judicialmente.

Paragrafo Unico. A emissdo eletrdnica dos documentos
referidos no caput deste artigo ficara a cargo da Geréncia de
Tributos juntamente com a Assessoria Juridica da Prefeitura.

SECAO V
DA DEFESA E DO RECURSO

Art. 124 O infrator, querendo apresentar defesa, devera
protocoliza-la na sede do S.I.M., dirigida ao Coordenador do
Servigo de Inspegao Municipal, no prazo de 20 (vinte) dias
corridos, contados da data do recebimento do auto de
infragdo.

Art. 125 Recebida a defesa, ou decorrido o prazo estipulado
para a mesma, apos parecer juridico conforme previsto no
Art. 117 deste Regulamento, a comissao de primeira
instancia proferird o julgamento e encaminhard resumo da
decisdo para ser publicada no Diario Oficial Municipal.

Art. 126 N3o concordando, o autuado, com a decisao
proferida em primeira instancia, podera, no prazo de 20
(vinte) dias contados da data do recebimento da decisdo,
através do aviso de recebimento (AR), interpor recurso para
a comissdo de segunda instancia.

Art. 127 Transitada em julgado a decisdo ou transcorridos
0s prazos recursais o infrator tera o prazo de 30 (trinta) dias
para cumprir a obrigagao.

SECAO VI
CAPITULO XVI
DA TAXA DE INSPECAO E FISCALIZACAO

Art. 128 A receita decorrente da taxa citada no Art. 11 da
Lei NO© 1.042, de 25 de Novembro de 2013, e deste
Regulamento ficard vinculada ao Fundo Municipal de
Desenvolvimento Rural.

Art. 129 Os preco referentes as taxas dos Servicos de
Inspecdo e Fiscalizagdo Municipal de produtos de origem
animal se encontra no anexo II.

CAPITULO XVII
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 130 Os casos omissos serdo detalhados por atos
normativos do S.I.M.

Art. 131 A partir da publicagdo deste Regulamento, os
estabelecimentos que ja exercam atividades previstas no
mesmo terdo o prazo de até 180 dias para se adequarem as
exigéncias estabelecidas, sob pena de aplicagdo das
penalidades previstas neste Regulamento.

Art. 132 Este Decreto entra em vigor na data de sua
publicacdo revogando os Decretos Municipais n® 066 de 02
de abril de 2017, n° 081 de 13 de abril de 2018 e n® 192 de
15 de outubro de 2018.

Atilio Vivacqua-ES, 03 de maio de 2019.

JOSEMAR MACHADO FERNANDES
Prefeito Municipal
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ANEXO I

SELO DE INSPECAO

SELO DE INSPECAO MUNICIPAL

INSPECIONADO
000
Dy >
M0 vivpcS®

Secretaria Municipal de ¥
Desenvolvimento Rural K
-7,

B2

¥ MUNICIPIO DE

ATILIO VIVACQUA

ANEXO II

SERVICOS RELACIONADOS A INSPECAO E FISCALIZACAO
MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.

Descricao dos Servigos Unidade Valor
UPFMAV

Pelo Registro do
Estabelecimento e do
Produto
Taxa S.I.M. anual Unidade 1,5
Registro de produto S.I.M. Unidade 0,5/Produto
Alteragdo de rétulo Unidade 0,3
Pela ampliagdo, remodelacdo e Unidade 0,5
reconstrugdo do
estabelecimento.

Pelo Registro do Estabelecimento e do Produto:
Agroindistria Rural de Pequeno Porte- ARPP, até 250 m2.

Taxa S.I.M. anual Unidade 1
Registro de produtos no Unidade 0,15/Produto
S.I.M.
Alteragdo de Rétulo Unidade 0,15
Pela ampliagdo, Unidade 0,3
remodelacdo e
reconstrugdo do
estabelecimento.

Taxa de Abate
Taxa de abate ao dia Isento Isento
Aves e coelhos abatidos Mil cabecas 0,04

DECRETO N° 057/2019 DE 03 DE MAIO DE 2019.

DESIGNA SERVIDOR PARA EXERCER A FUNCI\O DE
COORDENADOR DO SERVICO DE INSPE(;Z\O
MUNICIPAL - S.I.M., E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O PREFEITO MUNICIPAL DE ATIiLIO VIVACQUA, Estado
do Espirito Santo, no uso de suas atribuicdes legais que lhes
sdo conferidas pela Lei Orgéanica do Municipio;

CONSIDERANDO a necessidade de ampliacdo e melhorias
no controle, monitoramento e fiscalizagdo das atividades do
Servigo de Inspegdo Municipal;

DECRETA:
Art. 1° - Fica desighada para exercer a fungdo de

COORDENADOR DO SERVIGCO DE INSPECAO MUNICIPAL, a
servidora FRANCIELE APARECIDA COSTA LEMOS, com

atribuicdes baseadas no art. 16, do Decreto Municipal n©°
056/2019:

I - Representar e responder pelo S.I.M. junto aos érgdos e
instituicbes publicas e privadas municipais, estadual e
federal, aos empreendedores agroindustriais e ao publico em
geral, em juizo ou fora dele;

I - Organizar as atividades do S.I.M., propiciando e
garantindo a execugdo dos servigos previstos neste Decreto
e programacdo de atividades de inspecgado e fiscalizagdo;

III - Convocar e encaminhar as deliberagdes das comissdes
de julgamento das penalidades administrativas e de recursos
impugnados em primeira e segunda instancia;

IV - Zelar pelo cumprimento da Lei n°® 1.042 de 25 de
novembro de 2013 e o Decreto Municipal n® 056/2019.

Art. 2° - Este Decreto entrard em vigor na data de sua
publicagao.

Atilio Vivacqua-ES, 03 de maio de 2019.

JOSEMAR MACHADO FERNANDES
Prefeito Municipal

DECRETO N° 058/2019, DE 03 DE MAIO DE 2019

REGULAMENTA REGIMENTO INTERNO DO CENTRO
CULTURAL E ESPORTIVO “SCARPAO” NO MUNICIiPIO
DE ATILIO VIVACQUA E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O PREFEITO MUNICIPAL DE ATILIO VIVACQUA,
ESTADO DO ESPIRITO SANTO, no uso de suas atribuicdes
legais, com fulcro na Lei Organica Municipal;

CONSIDERANDO a necessidade de uma instrugdo
normativa de conduta do uso do bem publico, na sua forma
regular (didria) e pontual (eventos);

CONSIDERANDO a necessidade da existéncia da isonomia
na forma do tratamento e transparéncia nas acGes da gestdo
publica de um bem publico

DECRETA:

CAPITULO I
CONCEITOS

Art. 1° - A Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural é
a Secretaria Gestora do Centro Cultural e Esportivo
“Scarpao”.

Art. 2° - E delegado ao Secretario Municipal da pasta para,
em nome do Prefeito Municipal, assinar, deferindo ou
indeferindo, todos os atos do presente decreto.

Art. 3° - O presente decreto estabelece os parametros de
uso, bem como, regulamenta a conduta e as acgdes da
municipalidade, dos municipes, assim como, os demais
usuarios.

Art. 4° - O Secretario da Pasta da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural, por meio de portaria, determinara o
funcionario responsavel por fazer cumprir o presente
decreto.
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Art. 5° - Define-se como uso:

a) Regular: quando ha regularidade na forma temporal de
uso, sendo continua, longilinea e mensal / anual.

b) Pontual: quando ndo ha regularidade na forma
temporal de uso, sendo restrita a um curto periodo de horas
ou dias.

CAPITULO II
GESTAO DE RESIDUOS

SECAO I
DOS RESIDUOS DIARIOS DAS AREAS COMUNS

Art. 6° - Todo residuo sélido deve ser conduzido para a area
devidamente indicada no mapa do ANEXO I e sendo de
armazenagem temporaria.

Art. 7° - Todo residuo solido seco deve ser acondicionado
em sacolas plasticas e destinado para a area indicado no
ANEXO I, sendo de armazenagem temporaria.

SECAO II
RESIDUOS DE EVENTOS

Art. 8° - Todo residuo sdlido organico deve ser conduzido
para a Area de Armazenagem de Residuos Orgénicos,
devidamente indicada no mapa do ANEXO I.

§1° A quantidade de residuos ndo pode ultrapassar a 85%
da capacidade da area de armazenagem.

§2° O periodo de armazenagem temporaria ndo podera
exceder a 48 horas apds o término do evento.

8§39 A destinagdo final do residuo soélido é o aterro sanitario
devidamente constituido e ambientalmente licenciado.

Art. 9° - E de responsabilidade e 6nus do organizador do
evento a limpeza, a desinfeccdo e a destinagdo final dos
residuos das duas areas de armazenagem temporarias em
até:

a) 8 horas ap6és o fim do evento para a Area de
Armazenagem de Residuos Solidos;

b) 12 horas apdés o fim do evento para a Area de
Armazenagem de Residuos Orgénicos.

Art. 10 - Os residuos liquidos, do tipo dleos e gorduras,
provenientes de cozinhas temporarias em eventos devem ser
armazenados, preferencialmente, em garrafas do tipo “pet”
ou em recipientes de vidro, e sua destinagao final externa ao
Centro Cultural e Esportivo, ndao podendo ser colocado nas
areas de armazenagem temporaria.

CAPITULO III
LIVRO DE OCORRENCIAS

Art. 11 - O Livro de Ocorréncias € um caderno pautado,
simples e de capa dura que tem a fungdo Unica de receber
os registros de todas as atividades e fatos ocorridos no
Centro Cultural e Esportivo Scarpdo.

Art. 12 - O registro devera conter:

a) Nome por extenso do profissional que estd efetuando o
registro;

b) Cargo do profissional;

c) Data do registro;

d) Horario do registro;

e) Relato do fato ocorrido com hora,
profissionais envolvidos;

f) Assinatura.

data, local e

Paragrafo Unico. Quando o fato que gerou a ocorréncia
envolver cidaddos, deve-se proceder ao registro do nimero
do CPF e de um contato telefébnico e ainda,
preferencialmente assinado por uma testemunha, também
identificado pelo seu nimero de CPF e um contato telefénico.

CAPITULO IV
DAS MiDIAS DIVERSAS

Art. 13 - N3o é permitido nas dependéncias do Centro
Cultural e Esportivo Scarpdo:

a) Fixacdo de cartazes, faixas, banners, cavaletes, totens,
tripés e outras midias impressas, sendo esta fixa ou ndo;

b) Distribuicdo de santinhos, folders, panfletos e afins;

c) Qualquer tipo de material de marketing ou vendas
circulando;

d) Sonorizagdo movel
particular ou nao.

ou nao, motorizada ou nado,

Art. 14 - E permitida a instalagdo de uma placa para fins de
identificagdo da atividade existente na area do Centro
Cultural e Esportivo e as dimensGes da mesma nao devem:
a) Ter a largura superior a largura da fachada da area;

b) Ter a altura excedendo o bordo superior da area;

c)  Suprimir dreas de ventilagdo e iluminacdo da area.
Paragrafo Unico. O modelo a ser instalado deve ser
autorizado pelo Secretario da Pasta de Desenvolvimento
Rural e através de protocolo direto na Secretaria com
modelo de requerimento disposto no ANEXO II do presente
decreto juntamente com o layout da placa, da fachada onde
sera instalada a placa e o cronograma de instalagdo.

Art. 15 - E permitida a instalacdo de placas indicativas e de
localizagao dentro do “Scarpao” conforme as condigdes:

a) Autorizacdo do Secretario da Pasta da Secretaria de
Desenvolvimento Rural;

b) Nos moldes das placas de indicagdo de sentido
(diregdo) conforme Res. 180/2005, Res. 243/2007 e Res.
236/2007 do CONTRAN - Conselho Nacional de Transito;

c) Preferencialmente conjugando com os totens ja
instalados.

Art. 16 - O pedido de instalagdo deve ser protocolado junto
a Secretaria de Desenvolvimento Rural, contendo o
requerimento constante no ANEXO II.

CAPITULO V
DA COMERCIALIZAGAO AMBULANTE

Art. 17 - E permitida a comercializacdo nos horarios abertos
ao publico de forma ambulante e devidamente cadastrado na
Secretaria de Desenvolvimento Rural.

Art. 18 - N3o se configura venda ambulante o modelo que
possuem o apoio de veiculos, bancas, barracas, barracoes,
tendas, sombrinhas, sombretes, carrinho de mdo, mesa,
cadeira, sonorizagao, afins e similares.

Art. 19 - N&o serd fornecida energia, agua, mesas e
cadeiras extras, por parte da municipalidade, para a
comercializacdo de ambulantes.

Art. 20 - Para o cadastramento junto a Secretaria de
Desenvolvimento Rural, o requerente deverad preencher a
ficha do ANEXO III e anexar as seguintes copias simples dos
documentos:

a) Documento de identidade ou Carteira de Trabalho;
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b) CPF;
c) Comprovante de residéncia.
Paragrafo Unico. A ficha e os documentos devem ser

armazenados na administracgdo do centro cultural e
esportivo.
Art. 21 - O vendedor ambulante devera circular pelas

dependéncias do centro cultural e esportivo devidamente
identificado com o crachda, de acordo com o ANEXO III do
presente decreto.

Art. 22 - O ato do cadastramento ndo exime o mesmo de:
a) Ter o devido licenciamento no o6rgdo competente
quando a sua atividade assim o requerer;

b)  Ser fiscalizado por um érgdo competente.

Art. 23 - Todo vendedor ambulante é responsavel pelos
residuos provenientes de sua atividade, bem como, deve
armazena-lo e conduzi-lo para a destinacdo final externa as
dependéncias do centro cultural e esportivo.

Art. 24 - O cadastramento de ambulantes em eventos
particulares sera de responsabilidade da empresa realizadora
dos mesmos.

Paragrafo Unico. O ato do cadastramento ndo faz emiss&o
de juizo de qualquer natureza do vendedor ambulante e nem
abona suas agdes.

CAPITULO VI
DOS ANIMAIS (INTERNOS E EXTERNOS)

Art. 25 - Definem-se 0s animais como:

a) Animal Interno: todo aquele que tiver vinculo com uma
area do centro cultural e esportivo ou evento;

b) Animal Externo: todo aquele que ndo atende a
condigdo do item “a” do presente artigo.

Art. 26 - Ndo é permitido nenhum tipo de animal externo,
seja qual for a espécie e o porte, dentro das instalagdes do
centro cultural e esportivo.

Art. 27 - Toda acdo dos animais recaird sobre o seu
proprietario, responsavel e / ou individuo que estiver de
posse no momento do ato, inclusive, responsavel pela agdo
corretiva que fizerem necessarias, sendo o proprietario
responsavel por todo o 6nus proveniente da agdo, tanto para
a municipalidade, quanto para terceiros, seja material ou
nao:

a) Danosa;

b)  Criminal, Civil e outras;

c) Corretiva ou reparos;

d) Médicas e afins.

Art. 28 - O proprietario, responsavel ou o individuo que
estiver de posse do animal, serd o responsavel pelos
residuos organicos que o animal produzir nas areas comuns
do centro cultural e esportivo, devendo:

a) Proceder a limpeza do local contaminado;

b)  Conduzir os residuos para a area devida.

CAPITULO VII
DAS EDIFICACOES
SECAO I
EDIFICACOES DEFINITIVAS

Art. 29 - N3do é permitido realizar, sem prévia autorizagdo
da municipalidade, a construcdo de anexos, ampliacdes ou

reestruturagdes internas de novas edificacbes no centro
cultural e esportivo.

Art. 30 - O requerente devera protocolar junto ao setor de
protocolo geral da Prefeitura Municipal de Atilio Vivacqua o
pedido juntamente com os documentos abaixo listados:

a) Projeto arquitetonico atual da area;

b) Projeto arquitetonico com a forma final da area;

c) Memorial descritivo;

d) Cronograma de execugao;

e) Requerimento disponivel no ANEXO IV juntamente com
a justificativa.

Paragrafo Unico. O processo deverd correr os tramites
conforme o fluxograma disposto no ANEXO V.

Art. 31 - A agdo deve respeitar o horario de funcionamento
ou, quando este autorizado pela administragdo, em horario
alternativo.

Art. 32 - A autorizagdo de reforma expedida pela Secretaria
de Desenvolvimento Rural ndo exime o requerente de
percorrer 0s tramites legais nos demais drgdos
regulamentadores.

SECAO II
EDIFICACOES TEMPORARIAS

Art. 33 - E edificacdo temporaria toda aquela que visa a
atender a infraestrutura de um evento.

Art. 34 - E de responsabilidade do organizador do evento a
restauracao do meio original existente antes do momento da
instalagdo da edificacdo temporaria, correndo por 6nus os
reparos e consertos que se fizerem necessarios.

Art. 35 -N3o é permitido o acondicionamento ou
armazenagem de partes ou todo de uma edificacdo
temporaria de terceiros, na forma regular, nas dependéncias
do centro cultural e esportivo.

CAPITULO VIII
SECAO III
DOS EVENTOS

Art. 36 - Todo procedimento de uso do centro cultural e
esportivo voltado para eventos serd desenvolvido através de
processo junto a Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Rural.

Art. 37 - Os eventos sao classificados de acordo com
lucratividade, sendo:

a) Com fim lucrativo;

b) Sem fim lucrativo.

Art. 38 - O evento é considerado sem fim lucrativo quando
o organizador ndo objetive o lucro através da venda de
ingressos ou de qualquer outro tipo de cobranga como
condicdo para que os participantes adentrem o local do
evento.

Paragrafo Unico. Os eventos sem fins lucrativos sdo
subclassificados como beneficentes, quando ha outra fonte
geradora de renda, que nao seja a bilheteria, mas com
destinacdo a entidades filantropicas ou afins, e sociais
guando ndo ha nenhuma geracéo de renda.

Art. 39 - Independente do fim lucrativo do evento, todos
devem realizar o processo de reserva.




Terga-Feira, 07 de Maio de 2019 | Org&o Oficial Municipio de Atilio Vivacqua | Ed.264 | Pagina 18 de 24

Paragrafo Unico. O fluxograma dos processos encontra-se
disposto no ANEXO V do presente decreto.

Art. 40 - Para a solicitagdo de reserva devera o requerente
fazé-la através do requerimento de pré-reserva conforme
ANEXO VI, no protocolo geral da prefeitura, anexando no
processo as seguintes documentagdes:

a - Das CertidGes Negativas de débitos:

I - Municipais;

IT - Estadual;

IIT - Federal.

IV - Da Divida Ativa - Procuradoria da Fazenda, ou Conjunta
(Para Pessoa Juridica).

b - Dos documentos do organizador:

I - RG e CPF (Para Pessoa Fisica);

II - Contrato Social (Para Pessoa Juridica);

III - RG e CPF do dirigente responsavel.

¢ — Dos documentos do evento:

I - Cépia do requerimento de reserva deferido;

IT - Layout do projeto.

d - Dos casos especiais

I - Copia do comunicado a Secretaria Municipal de Saude,
aos cuidados da Vigilancia Sanitaria quando possuir o item
“ALIMENTACAO";

II - Cépia do licenciamento do Instituto de Defesa
Agropecudrio e Florestal quando possuir o item “ANIMAIS
VIVOS”.

Paragrafo Unico. Os documentos constantes no
presente caput nas letrasa, b, c e d possuem o carater
obrigatério e a ndo apresentagdo ou existéncia destes
tornara o processo indeferido automaticamente.

Art. 41 - Os documentos abaixo relacionados deverdo ser
entregues, pelo menos 24 horas antes do inicio da realizagdo
do evento.

I - Laudo de Vistoria do Corpo de Bombeiros Militar;

II - Coépia do comprovante de pagamento do ECAD -
Escritério Central de Arrecadagdo e Distribuicdo — Direitos
Autorais, conforme cita a lei federal n® 9.610 de 19 de
fevereiro de 1998;

III - Copia do Oficio de comunicacdo do evento a Policia
Militar recibado ou quando os organizadores forem empresas
com fins lucrativos devera apresentar também o
comprovante de contratacdo de empresa de segurancga
especializada;

IV - Comprovante de pagamento (DAM) da area objeto do
evento.

Paragrafo Unico. Os documentos constantes no
presente caput nos incisos I, II, III e IV possuem o carater
obrigatério e a ndo apresentacdo ou existéncia destes
tornara o processo indeferido automaticamente.

Art. 42 - O requerimento de pré-reserva que disposto no
ANEXO VI devera ser efetuado no setor de protocolo, num
prazo minimo de 30 (trinta) dias, a contar da data de
montagem e encaminhado a Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural, onde sera feita a conferéncia de
toda a documentacdo citada neste decreto.

Paragrafo Unico. A Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural devera informar ao requerente de
quaisquer documentos que estejam faltando no processo,
tendo o mesmo o prazo de 72 (setenta e duas horas) para
providencia-los, sendo que, se ndo o fizer dentro do prazo
determinado, ocorrera o indeferimento.

CAPITULO IX
DA AGENDA INTERNA

Art. 43 - A Agenda Interna de Eventos tem a funcao de
reservar datas para a municipalidade, em carater definitivo,
tornando-as assim indisponivel para terceiros.

Art. 44 - O gerenciamento da Agenda Interna de Eventos é
de responsabilidade da Secretaria Mantenedora.

Art. 45 -Todas as Secretarias Municipais deverdao
encaminhar por oficio a Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural, até o dia 10 de dezembro do ano
corrente a programagao do ano subsequente para que seja
montada a Agenda Interna de Eventos e as datas sejam
consideradas indisponiveis.

Paragrafo Unico. Nos casos em que houver conflito entre
as datas solicitadas por uma ou mais Secretarias Municipais
estas deverdo entre si decidir a questao e informar em 10
(dez) dias o acerto firmado.

Art. 46 - A emissdo da Agenda Interna de Eventos sera feita
através de Portaria pela Secretaria Mantenedora, e nas
datas:

a) No dia 10 de janeiro ou 1° dia util apds: a Agenda
Interna de Eventos provisoria;

b) No dia 20 de janeiro ou 1° dia util apds: a Agenda
Interna de Eventos definitiva.

Art. 47 - Nos casos das datas dos eventos organizados pela
Municipalidade, que ndo previstos na Agenda Interna de
Eventos, terdo mesmo assim a prioridade quando
coincidirem com os:

8 19 - pedidos de reserva de terceiros.

8§ 20 - pedidos de reserva de terceiros que esteja em
tramite, mas ndo foi efetuado o pagamento ou assinado o
contrato do evento.

Art. 48 -0Os eventos promovidos pela Administracdo
Municipal sdo isentos de precos publicos.
Paragrafo Unico. Em eventos promovidos pela
Administracdo Municipal a mesma poderd cobrar pelos
espacos publicos utilizados por terceiros.

CAPITULO X
DOS PREGOS PUBLICOS E DOS PAGAMENTOS

Art. 49 - Os pregos publicos devidos deverdo ser de acordo
com os valores constante no ANEXO VII.

Art. 50 - Todo pagamento deverd ser efetuado através do
DAM - Documento Arrecadagao Municipal.

§ 1° - E de responsabilidade do organizador buscar junto a
Secretario Municipal de Desenvolvimento Rural o DAM para
pagamento, ficando vetado o envio / entrega por qualquer
meio, por parte da municipalidade o DAM para o
responsavel.

8§ 29 - O comprovante de autenticidade do pagamento da
DAM deve ser anexado ao processo.

Art. 51 - O vencimento devera constar no termo autorizagdo
de uso conforme ANEXO VIII.

Art. 52 - Toda receita proveniente do centro cultural e
esportivo serda destinada para o Fundo Municipal de
Desenvolvimento Rural Sustentavel.

Art. 53 - E de responsabilidade da secretaria mantenedora
encaminhar até o dia 15 de cada més a Secretaria Municipal
de Administragdo e Finangas o relatério das receitas
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apuradas do més anterior para que realize o repasse dos
valores ao FMDRS.

Art. 54 - Devera constar nos modelos editais uma multa
administrativa de 10% somado aos Juros Didrios quando o
pagamento do DAM emitido fora do prazo de vencimento.

Art. 55 - As multas administrativas no CAPITULO XI deverao
ser pagas através de um DAM e emitido pelo setor tributario
para o infrator.

CAPITULO XI
DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

SECAO I
PARA PORTADORES DE CONTRATO

Art. 56 - O ndo cumprimento do presente decreto, o infrator
é notificado duas vezes por uma Notificagdo Interna emitida
pelo funcionario responsavel e na sequencia aplicado uma
Multa Administrativa emitida pelo Secretdrio da Pasta de
Desenvolvimento Rural.

§ 1° - A Multa Administrativa serd no valor de cinquenta
pontos percentuais (50%) do valor total do termo firmado
entre o terceiro e a municipalidade.

8§ 2° -No caso de reincidéncia o valor da
Administrativa subsequente sera o dobro da anterior.
§ 3° - Na terceira Multa Administrativa a Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Rural deverda junto a
Procuradoria do Municipio conduzir o processo por
descumprimento do contrato e da legislagao vigente.

Multa

Art. 57 - A multa administrativa ndo exime o responsavel
das sangbes punitivas que porventura venham a ser
aplicadas pelos 6rgaos fiscalizadores competentes.

Art. 58 - Toda receita proveniente de multas administrativas
devera ser destinada para o Fundo Municipal de
Desenvolvimento Rural Sustentavel.

Art. 59 - Quando o ato da infragdo for:

a) Uma agdo e esta gerar um dano material que
necessitar de reparo, conserto ou restauragdo o infrator
devera arcar com o Onus;

b) Uma instalagdo ou colocagdo de um elemento em local
inadequado é de responsabilidade e 6nus a remocdo desta;
C) Uma execugcdo sem autorizagdo ou licenciamento,
devera cessar e aguardar, ficando de responsabilidade e
onus do infrator, no caso de indeferimento da solicitagdo
feita a recuperagdo imediata das alteragdes ou danos
proporcionados pela acdo, devendo a originalidade do local
ser restabelecida.

Art. 60 - O inicio da recuperacdo ocorrera em até 48 horas,
salvo quando o caso for passivel de licenciamento.

SECAO II
CASOS DIVERSOS

Art. 61 - No caso dos vendedores ambulantes, a terceira
Notificagdo Interna serda acompanhada da Portaria colocando
como inapto a conduzir qualquer tipo de atividade comercial
ambulante ou com outras areas por um prazo de 01 (um)
ano.

Art. 62 - No caso de praticas desportivas, a terceira
Notificagdo Interna serd acompanhada da Portaria de

suspensao imediata das atividades e retirada de qualquer
item ou elemento do interior do centro cultural e esportivo.

Art. 63 - Nas demais infragdes, o funcionario responsavel
deve proceder a Notificagdo Interna e encaminhar o caso
para apreciacdo do Secretdrio da Pasta da Secretaria
Mantenedora para providéncias.

Art. 64 - E de responsabilidade e 6nus do infrator a:

a) Imediata agdo corretiva, quando esta for possivel;

b) Pagamento a terceiros pelos prejuizos causados de sua
acao;

c) A recuperagdo do local ou dano causado, bem como, as
custas dos licenciamento e autorizagdes que por ventura
sejam necessarias para que a acdo corretiva seja praticada.

Art. 65 - As sangdes administrativas ndo eximem o infrator
das sangdes provenientes dos demais 6rgdos fiscalizadores.

CAPITULO XII
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 66 - Todos os contratos referentes a uso regular ou
pontual da area do Centro Cultural e Esportivo “Scarpao”
devem conter um artigo com referéncia ao cumprimento do
outorgado a observancia e obediéncia ao presente decreto.

Art. 67 -Por descumprimento das disposicdes deste
Decreto, bem como eventual ocorréncia de danos ao bem
publico pela utilizagdo dos respectivos espagos, poderdo ser
aplicadas as penalidades previstas em Lei, conforme o caso.
Paragrafo Unico. Poderdo ainda ser aplicadas as demais
sangoes civis, penais e as penalidades administrativas a que
esteja sujeito, conforme o caso.

Art. 68 - Fica proibida a cessdo de qualquer area do centro
cultural e esportivo, seja em uso regular ou pontual, a
qualquer titulo, para eventos politicos partidarios, bem como
a manifestacdo do tipo durante qualquer programacdo que
acontega naquele espago.

Art. 69 - Este Decreto entra em vigor na data de sua
publicacdo, revogadas as disposicdes em contrario.

Atilio Vivacqua/ES, 03 de maio de 2019.

JOSEMAR MACHADO FERNANDES
Prefeito Municipal

ANEXO I — MAPA

PARQUE DE EXPOSIGOES "SCARPAD™
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ANEXO II - REQUERIMENTO PARA INSTALAGAO DE
PLACA INDICATIVA

AO SR. SECRETARIO MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO
RURAL.- ES

Att. DA EMPRESA

Ref: Autorizacdo para INSTALAGAO DE PLACA PUBLICITARIA
em uma area do Centro Cultural e Esportivo “Scarpdo”.

A empresa , devidamente constituida
e cadastrada no CNPJ sob o n© ,
estando alocada na area denominada como

, através de seu responsavel
legal, Sr , Brasileiro, portador
do CPF no , vem por meio desta, requerer

a autorizacdo para INSTALACAO DA PLACA PUBLICITARIA,
na fachada (FRONTAL / LATERAL) e conforme os dados
abaixo listados e anexos ao presente requerimento.

a) Projeto arquiteténico da fachada com a placa;
b) Lay-out da placa;
c) Cronograma de instalagdo.

Nestes termos pego o deferimento

Atilio Vivacqua - ES, de de

Assinatura do Responsavel

ANEXO III — FICHA DE CADASTRO DE VENDEDOR
AMBULANTE E CRACHA
MODELO DE FICHA

Prefeitura Municipal de | FICHA N°
Atilio Vivacqua 00
Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural
Centro Cultural e
Esportivo “Scarpao”

FICHA DE VENDEDOR AMBULANTE

[ Nome: | |
| End: | |
[\ ] [ Bairro: | [ Cidade: | |
| Contato: | | Apelido: | |

TIPOS DE PRODUTOS COMERCIALIZADOS

Eu declaro que s6 irei comercializar os produtos descritos
nesta ficha.

Data: Assinatura:

MODELO DE CRACHA
FRENTE

Nome / Apelido
N° do CPF

LISTA DE PRODUTOS COMERCIALIZADOS
Nome /Apelido

RECLAMAGCOES: 28 3538-1057

ANEXO IV - REQUERIMENTO PARA EDIFICAGAO

AO SR. SECRETARIO MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO
RURAL.- ES

Att. DA EMPRESA

Ref: Autorizacdo para EDIFICACAO de novas construcdes no
Centro Cultural e Esportivo “Scarpao”

A empresa , devidamente constituida
e cadastrada no CNPJ sob o n°

como

estando alocada na area denominada

, através de seu responsavel
legal, Sr , Brasileiro, portador
do CPF n° , vem por meio desta, requerer

a autorizagdo para EDIFICACAO em uma &rea e conforme os
dados abaixo listados e anexos ao presente requerimento.

a) Projeto arquitet6nico da edificacdo;
b) Material empregado;
c) Cronograma de edificagado.

Nestes termos pego o deferimento

Atilio Vivacqua - ES, de de

Assinatura do Responsavel

ANEXO V - FLUXOGRAMA DO PROCESSO DE RESERVA
Com " -
Secretaria/Set fim Sem fim lucrativo D h
or Lucrativ | Beneficen Soci espacho
o te al
Protocolo
de
Protocolo X X X abertura e
anexar
documenta
cdo
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Para o técnicos, etc
Gabinete do despacho a Seguranca
Prefeito X X X Secretaria Participantes /
Mantenedo arti Ipat
S agantes
ra Publico Alvo _Pag —
Para Convidados especiais
) avaliacdo Passe livre
Desenvolviment X X X da
o Rural
documenta
cdo TABELA DE DATAS DO EVENTO
Para Descrigdo Data(s) / més
ciéncia do Dias de montagem
Obras X X X eventps Dias de evento
encaminha -
Dias de desmontagem
mento i
Desenvolviment X Para e limpeza
o Rural pagamento
Desenvolviment Consulta
o Rural X X X de casos Descrigao geral do evento:
omissos
Emissdo do
parecer
(deferimen
Desenvolviment to ou ndo),
X X X .
o Rural comunicag
doe
providéncia
s finais.
Desenvolviment X X X Arquivame
o Rural nto

ANEXO VI - REQUERIMENTO DE PRE-RESERVA

DADOS CADASTRAIS DA EMPRESA REQUERENTE
Nome Fantasia:
Razdo Social:

CNP3J: I Insc. Estadual: | Insc Municipal:
Rua, n°, sala: .
Bairro / Localidade: | Zona: [ cep: CHECK LIST DE DOCUMENTOS EM ANEXO:
Contato: E-mail: -
Ponto de referéncia: Certld_oes Doc. ] do Doc. do
Proprietario ou Responsavel ___ Negativas ___ Organizador ____evento
CPF: [ Contato: [ Celular: Municipal Cartdo do CNPJ Layout do
|| || | | projeto
Tipo: |:| Com fins lucrativos |:| Sem fins lucrativos Estadual Contrato Social AL!torlzagao do
Juizado da
|| || || Crianga
Carater: |:| Lucrativo |:| Beneficente D Social Federal RG do dirigente Corpo de
Bombeiros
Especial: |:| Alimentagéo D Animais Vivos — , — — M|I|’tar
Da Divida CPF do Policia Militar
TABELA DA INFRAESTRUTURA DO EVENTO || Ativa || dirigente —
— - - — Do INSS Pré-reserva PGRS e
Item Descrigao Sim | Quantidade Caracteristicas . .
S — deferido Limpeza
onorizagao — | —
01 mecanica Do FGTS Contrato de
02 Palco Empresa de
03 Seguranca Seguranca
04 Buffet
05 Tenda
06 Arquibancada
07 BanQa (t)u
conjunto Data Assinatura do Requerente
Parque de
08 diversdes e
afins
09 Sublocados
ASSINATURA E DATA
TABELA QUANTITATIVA DE PESSOAS DO EVENTO
Grupo Descrigao Quantidade
Infraestrutura Apoio, admln.lstraf;ao
local, sonorizagao,
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Do Requerente: Do Recebimento | Do recebimento
da SEMDER: da Resposta
/ / / / / /

Na presente data e conforme
justificativa em anexo, no caso de indeferimento, o processo

de reserva foi:
|:| Indeferido

Tipo: |:| Deferido
Assinatura do Secretario da

Data
SEMDER

ANEXO VII

ANEXO - PREGOS PUBLICOS DO ALUGUEL DE AREAS
DO CENTRO CULTURAL E ESPORTIVO. “"SCARPAO”

No ITEM UPFMAV/
dia

1 a) Aluguel da area total 7
2 b) até 5 m2 (aliquota fixa) 0,50
3 c) de 5,01 m2 a 20,00 m? 1,00
4 d) de 20,01 m2 a 50,00 m? 2,00
5 e) de 50,01 m2 a 100,00 m? 3,00
6 f) de 100,01 m2 a 150,00 m? 4,00
7 g) m?2 excedente acima de 150 m? 0,01
8 h) Aluguel de espago ocupado em

areas, em vias, logradouros e 0,004

passeios publicos, inclusive nas

feiras e nos mercados livres, por:

Parques de diversGes - aliquota

por m2/dia.

A Unidade Padrdao Fiscal do Municipio de Atilio
Vivacqua (UPFMAV) sera utilizada como base de
calculo nas cobrancas tributarias do aluguel de areas
do Centro Cultural e Esportivo “Scarpao”, seguindo os
indices de variacdo acumulados no ano anterior
conforme o IGPM - FGV, como base em sua
atualizagdao.

ANEXO VIII - MODELO DE TERMO DE AUTORIZACAO
DE USO

AUTORIZANTE

PREFEITURA MUNICIPAL DE ATILIO VIVACQUA- ES,
inscrita no CNPJ/MF sob o n® 27.165.620.0001-37, com sede
na Rua/Av. José Valentim Lopes, n° 02, Bairro Centro,
Municipio de Atilio Vivacqua-ES, CEP: 29490-000, Tel. (28)
3538-1109, neste ato denominado (a) AUTORIZANTE, neste
ato representado pelo Sr. JOSEMAR MACHADO FERNANDES;

AUTORIZADO

A empresa XXXXXXXXXXXXXXXXXXX, com sede na Rua / Av
XXXXXXXXXXXXXXXXXXX, nO XX, bairro XXXXXXXXXXXXX,
municipio XXXXXXXXXXXX, CEP n° XX.XXX-XXX, neste ato
representado  pelo  Sr XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX,
brasileiro, Casado, portador do CPF n° 000.000.000-00

OBJETO DO CONTRATO

O OBIJETO da presente Autorizagdo de Uso € a utilizagdo da
area publica Centro Cultural e Esportivo “Scarpdo” pelo ora
denominado AUTORIZADO.

DO VALOR PUBLICO / DO PRAZO

O valor publico para Autorizagdo de Uso do Centro Cultural e
Esportivo “Scarpdo” é de 05 (cinco) Unidades Fiscais do
Municipio de Atilio Vivacqua (UPFMAV) para o periodo de XX
dias, iniciando na data de xx/xx/xx até a data de xx/xx/xX, a
ser pago 24 horas antes do inicio do evento, por meio de um
DAM - Documento de Arrecadagao Municipal.

DO ESTADO FisSIco

As partes concordam e declaram que no ato da assinatura da
presente Autorizacdo de Uso a area se encontra em perfeito
estado fisico, bem como, com as instalagbes elétricas e
sanitarias em condicdes de uso e ndo haver débitos ou
vencimentos em aberto, assim como, ndo haver litigio que
impeca a celebragdo do mesmo, assim como, findado o
prazo, a entrega do OBJETO DO CONTRATO devera ser igual
ao recebido, o 6nus corrente por conta do AUTORIZADO.

DE TERCEIROS

N3o é permitido, por parte do AUTORIZADO, sublocar, ceder,
transferir, emprestar, conjugar, de parte ou total, a qualquer
titulo, da area constante no OBJETO DO CONTRATO, para
Partidos Politicos ou eventos / manifestacGes politicas das
mais diversas formas.

DOS ENCARGOS

E de responsabilidade do OUTORGADO a obrigacdo de pagar
quaisquer despesas, tributos, tarifas, emolumentos ou
contribuicdes Federais e Estaduais, que decorram da
presente Autorizacdo de Uso ou da utilizagdo da area
descrita no OBJETO DO CONTRATO, bem como da atividade
para a qual a presente Autorizacdo de Uso lhe é concedida,
inclusive  previdencidrios e securitarios, cabendo-lhe
providenciar  especialmente os alvards e seguros
obrigatorios, legalmente exigiveis, inclusive taxas de agua e
energia elétrica.

DESPESAS OPERACIONAIS

Todas as despesas necessarias a realizagdo da instalagdo ou
manutencdo do AUTORIZADO na area, como conservacado e
limpeza, iluminagdo, contratagdo de pessoas idoneas para
garantir a ordem e seguranga da parte interna da area
descrita no OBJETO DO CONTRATO, bem como, o
pagamento de direitos autorais devidos e outras despesas,
inclusive, eventuais danos a infraestrutura existente,
correrdo por conta exclusiva do AUTORIZADO, assim como,
o0 pagamento de obrigacOes trabalhistas e encargos sociais
devidos as pessoas contratadas e as obrigagGes comerciais
incidentes sobre a atividade.
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Paragrafo Unico. Corre ainda por conta exclusiva
do AUTORIZADO o pagamento de quaisquer indenizagdes
devidas a terceiros, oriundas da responsabilidade civil por
ato ocorrido durante a organizacdo de evento, até que seja
desocupado o Centro Cultural e Esportivo “Scarpao”.

DO SINISTRO

Em caso de incéndio ou de qualquer outro motivo de forca
maior que venha impedir, total ou parcialmente, o uso da
area para as finalidades a que se destina, podera o
AUTORIZANTE, mediante decisdo do Prefeito Municipal e a
seu exclusivo critério, considerar terminada a autorizagdo e
o presente contrato findado, sem que o AUTORIZADO tenha
direito a qualquer indenizagdo, seja a que titulo for; ou,
suspender as obrigagbes assumidas no presente contrato
pelo tempo equivalente ao prazo necessario a execugdo das
obras de restauragdo da area ou de impedimento de uso,
devendo, em tal caso, ser lavrado aditamento ao presente
contrato.

DO REGIMENTO INTERNO

Sdo considerados partes integrantes do presente contrato os
artigos do RI - Regimento Interno, bem como, o
AUTORIZADO estd ciente e, ainda, declara que aceita as
sangdes administrativas neste previsto quando ocorrer o
descumprimento ou falta de observancia ao mesmo.

DO ABANDONO DE BENS

Apos 15 dias do término da Autorizacdo de Uso ou, a
qualquer momento que verificado o abandono do imoével pelo
AUTORIZADO, podera o AUTORIZANTE promover a imediata
remogdo compulséria de quaisquer bens que ndo tenham
sido espontaneamente retirados do imdvel, sejam eles do
AUTORIZADO ou de seus empregados, subordinados,
prepostos, contratantes ou terceiros.

DA ALIMENTAGAO E DOS ANIMAIS

Nos casos em que a atividade envolva os presentes itens de
“ALIMENTAGAQ” e “ANIMAIS VIVOS” o AUTORIZANTE ndo
iniciard nenhuma atividade antes da devida autorizagdo dos
o6rgdos competentes.

DA FISCALIZAGCAO

O acompanhamento e fiscalizagdo, para o fiel cumprimento
das obrigagdes assumidas nesta Autorizagdo de Uso, serdo
feitas pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural.

DA ISENGAO DE RESPONSABILIDADES

O AUTORIZANTE ndo serd responsavel por quaisquer
compromissos ou obrigagbes assumidos pelo AUTORIZADO
com terceiros, ainda que vinculados ou decorrentes de uso
da &rea objeto deste termo, bem como, ndo sera
responsavel, a qualquer titulo que seja, por quaisquer danos
ou indenizacdo a terceiros, em decorréncia de atos do
AUTORIZADO ou de seus empregados, subordinados,
prepostos ou contratados.

DA QUEBRA DE CONTRATO
O AUTORIZANTE ndo deverd nenhuma indenizacdo no caso

de denegacdo de licenciamento total ou parcial da atividade
a que o AUTORIZADO se prople a exercer na area objeto

deste termo, assim como, por acumulo de duas parcelas em
aberto ou por descumprimento ao RI - Regulamento Interno
ou a itens da presente Autorizagdo de Uso, bem como, por
condicOes externas ou de forca maior que determinem o fim
do mesmo.

DA MANUTENGAO E LIMPEZA

E de responsabilidade do AUTORIZADO a manutencdo e
limpeza do interior da area do Centro Cultural e Esportivo
descrita no OBJETO DO CONTRATO, assim como do entorno
(até 5 metros) da area.

DA POSSE DO OBJETO DO CONTRATO

Caso o AUTORIZADO ndo possa fazer uso do OBJETO DO
CONTRATO por impedimentos ou por culpa prépria, tal fato
ndo implicara a devolucdo do valor pago e nem recalculo
automatico das datas de inicio e término da presente
Autorizagao de Uso.

DO FORO E DOS CONSELHOS
Para dirimir as questdes oriundas deste Termo, fica eleito o
Foro da Comarca de Atilio Vivacqua, Estado do Espirito
Santo.
E assim, por estarem justos e acordados, firmam as partes o
presente instrumento em quatro vias de igual forma e teor,

na presenca das testemunhas que também subscrevem.

Atilio Vivacqua - ES, ........ceeuens de i, de 2019.

PREFEITO MUNICIPAL

AUTORIZADO
TESTEMUNHAS:

Nome:
CPF:

Nome:
CPF:

LICITACOES

AVISO DE PRORROGAGCAO DO PREGAO PRESENCIAL
N°. 006/2019

A Pregoeira do Fundo Municipal de Saude Atilio Vivacqua-ES,
torna publico a PRORROGACAO na data de abertura do
referido Pregdo, visando realizar alteracGes necessarias no
Edital. Objeto: Aquisicao de Medicamentos. ONDE SE
LE: Abertura: 15/05/2019 as 08h30min. LEIA-SE: Abertura:
22/05/2019 as 08h30min. Edital no site
www.Dmav.es.qov.br.

Atilio Vivacqua-ES, 07/05/2019.

SANTA LOUZADA CAMPOS SANTOS
Pregoeira Oficial



http://www.pmav.es.gov.br/
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JOSEMAR MACHADO FERNANDES
Prefeito Municipal

SECRETARIOS MUNICIPAIS

ADRIANA VENTURY LEAL
Controladoria Geral Municipal

ANTONIO LEAL SCARPI
Gabinete

ENI SOUZA ARAUJO RODRIGUES
Educacgao

GESSILEA DA SILVA SOBREIRA
Assisténcia Social

HELIO HUMBERTO LIMA FILHO
Obras e Servigos Urbanos

JOELMA CONSUELO FONSECA E SILVA
Cultura, Turismo, Esporte e Lazer

JOSE ARCANJIO NUNES
Desenvolvimento Rural

MARCIA PASSABOM CRISTO
Saude

MARCIO MENEGUSSI MENON
Meio Ambiente

ROSANA MARA SILVA VIEIRA
Administracdo e Finangas

ORGAO OFICIA
DIOGO LOPES CARVALHO
Responsavel

MUNICIPIO DE ATILIO VIVACQUA-ES
Praca José Valentim Lopes, 02 - Centro
Atilio Vivacqua - Espirito Santo
CEP: 29.490-000
Telefone: (28) 3538-1109
E-mail: orgaooficial@pmav.es.gov.br
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